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UNION GRANDS CRUS
BORDEAUX

SEMAINE DES PRIMEURS 2026

Un grand millésime
a découvrir
en avant-premiere

PRECOCE, FRUITE, CONCENTRE ET POURTANT D'UNE FRAICHEUR REMARQUABLE :
BORDEAUX SIGNE UN GRAND MILLESIME 2025. AVEC UN STYLE DEFINITIVEMENT
CONTEMPORAIN, LENSEMBLE DES CHATEAUX SERONT HEUREUX DE PRESENTER

CE NOUVEAU-NE LORS DE LA SEMAINE DES PRIMEURS (20-23 AVRIL 2026).




4
un Millésime
en phase avec
son temps

Un printemps doux, un été chaud et
sain, des pluies fin aolt tombées au
bon moment : 2025 a construit natu-
rellement son équilibre. La chaleur
a concentré les baies, les pluies ont
stoppé l'accumulation des sucres - et
les Chateaux, épargnés par la pression
sanitaire, ont pu vendanger sereine-
ment, au meilleur moment.

Dans le verre, les rouges affichent des
degrés mesurés (13-13,5°), des tanins
polis, une fraicheur qui surprend apres
un tel été. Les blancs secs des Graves
et de Pessac-Léognan déploient un for-
midable bouquet aromatique. Et dans
les vignobles de Sauternes et de Bar-
sac, le botrytis s'est installé tot et les
premiers jus promettent des liquoreux
élégants et complexes.

« Malgré un été chaud, 2025 signe un
style classique, parfaitement dans l'air
du temps : équilibré, frais, avec des tanins
soyeux. » - Francois-Xavier Maroteaux,
Président de 'Union des Grands Crus
de Bordeaux.

LUNDI 20 AVRIL 2026

Présentation du millésime
aux professionnels de la filiere

et a la presse

4 jours pour
prendre le pouls
du nouveau

° V4 °
millésime
Chaque printemps, la Semaine des Pri-
meurs rassemble plus de 5 000 profes-
sionnels venus découvrir, en avant-pre-
miere, le nouveau millésime encore
en élevage. Un rituel, mais aussi un

moment stratégique pour le marché
mondial.

« Cette année, l'intérét pour le millésime
2025 est d’autant plus manifeste qu'il
s’agit d’un grand millésime. En termes
de style, il correspond aux attentes des
consommateurs. Les volumes sont en
revanche assez restreints. On peut se
rejouir d’avoir de nombreux profession-
nels inscrits pour cette Semaine des Pri-
meurs, qui viennent de plus de 80 pays. »
- Francgois-Xavier Maroteaux, Pré-
sident de I'Union des Grands Crus
de Bordeaux.

« Bordeaux

n'a jamais
roduit d'aussi
ons vins »

Wine Paris, Tournée américaine,
«Grands Crus Sans Détour » dans plu-
sieurs villes francaises... L'Union des
Grands Crus de Bordeaux multiplie les
rendez-vous pour aller a la rencontre
des professionnels du monde entier

- distributeurs, sommeliers, prescrip-
teurs — et les signaux positifs sont la :
les professionnels sont toujours plus
nombreux, I'intérét se renouvelle, les
millésimes séduisent les marchés.

Depuis plus de dix ans, le travail des
Chateaux s’inscrit dans la précision :
des investissements massifs dans le
vignoble, moins d'extraction, une mai-
trise fine de 1'élevage. Les vins peuvent
se boire jeunes sans rien perdre de leur
potentiel de garde. Le consommateur
ale choix du timing de consommation.

« Bordeaux n'a jamais produit d'aussi
bons vins », conclut Frangois-Xavier
Maroteaux.

MARDI 21, MERCREDI 22
ET JEUDI 23 AVRIL 2026

Dégustations par appellations dans

six chateaux hoétes : Chateau Lynch-Bages,

Hangar 14 - 173 Quai des Chartrons,

33000 Bordeaux

Sur inscription

3 créneaux : 9h-11h30 /11h30-14h / 14h-16h30

Soirée d'inauguration au Chateau
Branaire-Ducru, a Saint-Julien-Beychevelle
Au programme : dégustation de millésimes
antérieurs (2017 a 2023)

Sur inscription

Chateau Léoville Barton, Chateau
Cantemerle, Domaine de Chevalier,
Chateau Valandraud et Chateau Beauregard
9h30-18h

Déjeuners les mardi et mercredi
Journées réservées aux professionnels
de la filiére et a la presse

Informations et inscriptions - www.ugcb.net - www.vintagebyugch.com - primeurs@ugcb.net

www.trait-dunion.fr



