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Trois boissons pétillantes prêtes à boire et toujours sans alcool ! Trois recettes 

uniques, élaborées à partir de fruits et de plantes d’exception, aux profils aromatiques 

singuliers et complémentaires pour séduire tous les palais : LE GINGEMBRE incarne la 

puissance, LE YUZU l’amertume et LE CITRON la douceur. 

Des boissons biologiques, naturelles, sans arômes ajoutés, sans édulcorants, faibles en 

calories ou peu caloriques à déguster bien fraîches du matin au soir. 

Elles se prêtent également parfaitement à la réalisation de cocktails long drinks aussi 

simples que savoureux pour des apéritifs ou des soirées. 

 

Une collection entre équilibre et puissance aromatique 

Les Prêts à boire Alain Milliat offrent une expérience 

fraîche et pétillante à travers 3 recettes : Le 

Gingembre, Le Yuzu et le Citron. Chacune de ces 

recettes a été imaginée et fabriquée en France. 

Alain Milliat sélectionne avec soin ses ingrédients et 

fait le choix d’une variété et d’une origine précise : le 

Gingembre de l’est de Madagascar, le Yuzu des 

montagnes de Kyushu au Japon et le Citron de 

Sicile. L’équilibre et la puissance aromatique 

expriment la personnalité de chaque ingrédient 

dans ces boissons finement pétillantes. 

 

 

 

Le Gingembre : Puissant & naturel 

La chaleur du Gingembre dans une boisson bio, intense et 

unique élaborée à partir de gingembre « vieilli » précisément 

sélectionné à Madagascar pour son côté corsé, de jus de citron 

vert de Sicile, d’infusion de verveine et de piment Langue 

d’Oiseau. 

25kcal pour 100ml 

 

 

L’idée cocktail en seulement 2 ingrédients : 

Le Moscow Mule 

5cl de vodka pour 20cl de Prêt à boire Le Gingembre 

        

          



 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 

 

 
Les Prêts à boire sont disponibles en bouteille ou en canette 25cl 

C’est aussi la première canette de la Maison avec un design graphique et épuré ! 

3,50€ la bouteille 25cl - 2,95€ la canette 25cl 
 
 
 

 

ALAIN MILLIAT, JUS DE DEGUSTATION 

 
Fournisseur des plus belles tables et épiceries fines depuis 25 ans, la maison Alain 

Milliat propose une collection de 35 parfums de jus et nectars, de boissons  

fruitées et de confitures haut de gamme qu’elle élabore avec soin dans son 

atelier de Valence, dans la Drôme. Nées d’une sélection intransigeante de la 

matière première et d’un savoir-faire unique, les créations Alain Milliat expriment 

toute la finesse du fruit et procurent un moment de dégustation riche en 

émotions. Conformément à ses valeurs, la maison s’engage dans une démarche 

responsable et respectueuse des fruits, de l’environnement et des hommes.  

www.alain-milliat.com 
 
 

 

 

 

L’idée cocktail en seulement 2 ingrédients : 

Le Panaché 

        

18kcal pour 100ml (faible en calories) 

Le Citron : Douce & naturelle 

Une limonade finement pétillante élaborée avec une infusion 

de zestes de citron de Sicile. La douce acidité de la 

Méditerranée dans une boisson légère et estivale. 

 

Le Yuzu : Amer & naturel 

Associer le yuzu japonais de haute altitude spécialement 

sélectionné à des infusions de gentiane et de bergamote dans 

du jus de Citron de Sicile apporte toute sa singularité à cette 

boisson vivifiante. 

19kcal pour 100ml (faible en calories) 

 

L’idée cocktail en seulement 2 ingrédients : 

Le Gin Fizz 

5cl de gin pour 20cl de Prêt à boire Le Yuzu 

http://www.alain-milliat.com/

