
POKAWA FAIT LE PLEIN DE FRAÎCHEUR

 POUR LE PRINTEMPS 2024! 

Le 03 avril 2024, Pokawa dévoile sa carte spéciale printemps, mettant en vedette deux créations 
uniques pour célébrer l'arrivée de cette nouvelle saison. Pour accueillir le printemps avec fraîcheur, 
la marque lance une nouvelle recette autour de la menthe, l’aromate coup de frais par excellence.

Sur une base au choix, Pokawa propose une large sélection d’ingrédients croquants tels que le 
concombre, la tomate, la grenade et les graines de courge, pour une explosion de fraîcheur en 
bouche. Grâce à une recette parfaitement équilibrée, la menthe donne un goût subtil et frais qui 
n’entache pas les autres saveurs.



2 POKÉS POUR QUE TOUS PUISSENT EN PROFITER !

L’AVOCADO TOAST : UN INCONTOURNABLE 
DE LA HEALTHY FOOD

La force de ce toast, proposé en 2 recettes Avocat et Avocat Saumon, c’est sa triple texture 
garantie :



- le croustillant de la tartine de campagne grâce à un processus de grill maîtrisé

- le crémeux de l’avocat 

- le croquant de la grenade et des graines de courges en toppings



Pour les amateurs d'avocat, Pokawa dévoile 
également son Avocado Toasts, une interprétation 
délicieusement innovante du plat classique adoré 
par les français. Préparé avec des avocats mûrs à la 
perfection et associé à une sélection d'ingrédients 
frais et de qualité, ce “mi-side mi-plat” propose à sa 
clientèle une autre manière de consommer les 
avocats. Chaque bouchée offre une explosion de 
saveurs et une texture crémeuse qui transporte 
instantanément vers les plaisirs printaniers.

À retrouver  dès le 3 avril 2024 sur l’application Pokawa et pokawa.com en Click & Collect et 
livraison. 

Poké : ​​LIL : 10.90€, MED : 13.90€ et BIG 16.60€

Avocado toast : 5.90€



À propos de Pokawa : 

Fondée en 2017 par Maxime Bulher et Samuel Carré, Pokawa compte aujourd’hui 
une centaine de restaurants en France Métropolitaine, DOM-TOM et à l’étranger. 


Contact presse :

Léa Delahaye / ldelahaye@trends.paris / 06 26 23 78 82


Informations pratiques : 

Dans une logique d’accessibilité pour tous, cette nouvelle 
édition limitée est proposée en 2 protéines �

� le saumon, la protéine qui s’associe le mieux à la menth�
� le tofu bio français et mariné au tamari pour plus de 

goût, afin de rendre ce poké accessible aux vegan et 
diversifier les alternatives végétales.

Mélange exquis de fraîcheur et d'exotisme, ce poké bowl révolutionnaire allie les saveurs 
audacieuses du poisson frais avec la vivacité rafraîchissante de la menthe, créant une expérience 
gustative incomparable qui éveillera les papilles et ravira les sens.

Pour compléter cette offre alléchante, Pokawa lance sa gamme de thé glacé bio sans sucre 
raffiné, léger et rafraîchissant, aux goûts thé vert matcha et menthe.

http://pokawa.com/

