PIZZACOSY

organise sa premiere
animée par un franchisé a :
Gauthier Preynat, primé meilleur pizzaiolo
du réseau en 2023

PizzaCosy, I’enseigne qui propose des recettes généreuses a base
d’ingrédients de qualité et de saison, poursuit sa quéte d'excellence
culinaire. Aprés s'étre entourée de la cheffe franco-napolitaine reconnue
Carla Ferrari pour 1'élaboration de sa carte, et avoir instauré son

championnat annuel des meilleurs pizzaiolos du réseau,

Une initiative qui permet au grand public d’apprendre a

Pour lancer ce nouveau format, le
choix s'est naturellement porté sur
sacré

Multi-
franchisé a Avignon, Marseille et
Salon-de-Provence, son parcours
incarne parfaitement les valeurs
d'excellence et d'évolution prénées
par PizzaCosy : entré dans le
réseau comme livreur a 18 ans, il
la. est devenu franchisé a seulement
\ 24 ans. C'est donc tout
naturellement qu'il inaugurera cette
premiére masterclass le

transmettant son expertise
aux passionnés de pizza.

Durant 2h30 d'atelier, les participants découvriront I'ensemble du
processus de fabrication d'une pizza artisanale, des secrets de la pate
jusqu'aux techniques de garnissage. Cette formation, limitée a six
participants pour garantir un apprentissage personnalisé, permettra a
chacun de repartir avec sa création.
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Date : Samedi 17 mai, de 8h30 a 11h

Lieu : PizzaCosy Avignon

Tarif : 70€ par personne (comprenant des cadeaux exclusifs)

Réservation : Sur la plateforme de commande en ligne du PizzaCosy

Avignon (lien)

De prochaines masterclass, seront prévues chaque mois dans d’autres
villes, jusqu’en décembre.

APROPOS DE PIZZACOSY


http://www.pizzacosy.fr/
https://commander.pizzacosy.fr/fr/shops/pizza/pizza-cosy-avignon

