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Une cARte évolutive De sAison

Afin de respecter la saisonnalité des ingrédients de ses recettes, Pizza Cosy a fait le choix
de changer de carte deux fois par an, en sélectionnant uniquement des ingrédients frais. La

pdte a pizza maison est réalisée chaque jour, en restaurant.

Ainsi, l'enseigne vient tout juste de dévoiler sa carte printemps - été, mettant a I’honneur
de délicieux légumes de caractere tels que la tomate, I'aubergine, ou encore la courgette.
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LA VeRtigineuse cremede basilic, L'AubeRgin’tonic saucetomate LADbRézZ’ette créemede

mozzarella, tomates cerises fraiches de Provence, mozzarella, aubergines courgettes, mozzarella, brézain
aprescuisson : cceurde burrata réties, tomates cerises fraiches, fumé, jambon blanc, courgettes
crémeuse, feuilles de basilic frais, brézain fumé, apres cuisson : sauce cuisinées,apres cuisson : feuilles de
amandes torréfiées. basilic. basilicfrais.

Créée en 2010 a Saint-Etienne par deux passionnés du bien manger, Pizza Cosy propose des pizzas artisanales fabriquées a base
d’ingrédients 100% frais et de qualité, issus de circuits courts. Grace a un engagement fort pour la qualité, les produits locaux
et de saison, Pizza Cosy est devenue une enseigne de proximité incontournable sur le marché de la pizza et vient d’étre élue

par les consommateurs Meilleure enseigne 2023 de pizzas a emporter ou livrées. En franchise depuis 2016, I'enseigne compte
aujourd’hui prés de 70 pizzerias en France. www.pizzacosy.fr

@pizzacosyfrance



http://www.pizzacosy.fr/

