
PHIL IPPONNAT CHOIS IT  LA  PLACE  DE  BORDEAUX
POUR COMMERCIAL ISER  SES  CUVÉES  LES  PLUS  RARES

Afin de renforcer l’image et étendre la 
diffusion du mythique Clos des Goisses 
sur les marchés internationaux, la Maison 
Philipponnat s’appuie désormais sur la force 
et l’expertise des négociants bordelais.

Héritière d’une tradition familiale à Mareuil sur 
Aÿ, la Maison Philipponnat veille sur un des plus 
beaux vignobles de Champagne et perpétue 
le savoir-faire qui a fait sa renommée depuis 
1522. Le célèbre Clos des Goisses constitue le 
fleuron de cette discrète maison réputée pour 
ses cuvées de prestige. 

Apprécié de longue date par les connaisseurs 
et sommeliers, ce champagne d’exception 
est « fort d’une longue série de millésimes 
bien maîtrisés », comme le souligne 
Charles Philipponnat, Président 
Directeur Général de la Maison. 
Disponible en quantité très limitée, 
il entre dans la catégorie des vins 
rares et recherchés, à l’instar des 
meilleurs grands crus bordelais ou 
bourguignons. 

Pour en soutenir la diffusion et le 
rendre plus accessible, la Maison 
Philipponnat a décidé de confier une 
partie de sa distribution à la Place 
de Bordeaux à partir de septembre 
2021. C’est la première maison de 
Champagne à proposer ses vins via ce 
circuit.

Ce nouveau mode d’accès au marché 
répond à la volonté de mettre en œuvre une 
distribution plus fine, bénéficiant de l’activité 
dynamique et de la connaissance des marchés 

internationaux du négoce bordelais, premier 
marché de vins au monde. « Nous souhaitons 
ouvrir progressivement notre diffusion aux 
grands marchands spécialisés dans la clientèle 
des grands collectionneurs et amateurs 
internationaux, particulièrement en Grande 
Bretagne et aux USA, et en Asie, sans pour 
autant négliger notre clientèle traditionnelle 
de restaurateurs et cavistes » explique Charles 
Philipponnat. 

Dans cet objectif, quatre négociants bordelais 
(Duclot, Ginestet, Joanne Rare Wine et 
Ulysse Cazabonne) ont été sélectionnés 
pour la qualité de leurs réseaux et leur 

capacité à accompagner la distribution 
d’un fort effet d’image dans le monde 
entier. Ce levier de notoriété et de 
croissance vient compléter le dispositif 
de commercialisation déjà en place 
et pourra bénéficier à tous les 
acteurs du marché, les distributeurs 
actuels conservant leurs allocations 
habituelles. Les conditions de prix 
ont été fixées pour être en parfaite 
cohérence avec les circuits existants.

Deux cuvées iconiques inaugurent ce 
nouveau partenariat. Le millésime 
2012 de Clos des Goisses qui est selon 
Charles Philipponnat « peut-être le 
meilleur millésime de la Champagne 
et du Clos des Goisses des 20 ou 30 

dernières années, à la fois le plus mûr, 
et d’une pureté limpide ». Il sera accompagné 
du millésime 1996 de la très rare cuvée « L. V. » 
ou « Long Vieillissement » dégorgé cette année 
après 25 ans de vieillissement dans les caves de 
la Maison Philipponnat.
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LES  GOISSES ,  UN CLOS  HISTORIQUE DE  CHAMPAGNE

Assis sur un sous-sol de craie presque affleurante dans sa partie la plus pentue et ceint d’un 
mur de soutènement, le terroir du Clos des Goisses est exceptionnel et unique en Champagne. 
Historiquement, c’est le premier Clos et le premier « monocru » à avoir été élaboré séparément 
en Champagne, par la famille Bouché de Mareuil sur Aÿ dès les années 1880, puis la famille et la 
Maison Philipponnat à partir de 1935.
 
Ses 14 parcelles font l’objet d’un tri rigoureux à la vigne, puis d’une sélection non moins stricte à 
l’assemblage. Les moûts des différentes parcelles sont vinifiés aussi séparément que possible en 
fonction du rendement, sous-bois en pièces bourguignonnes de 228 litres pour un peu plus de la 
moitié et sous inox, avec contrôle de température et sans fermentation malolactique. L’objectif 
est d’obtenir la complexité, la matière et la qualité aromatique grâce à la maturité élevée, voire 
très élevée des raisins, tout en conservant la fraîcheur minérale provenant de la craie en évitant 
toute oxydation précoce. Depuis 1988, tous les millésimes ont été produits, en quantités très 
limitées.

Clos des Goisses est un vin aussi rare qu’exceptionnel, apprécié des amateurs du monde entier.
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