
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

présente 
 

ses pâtisseries de rentrée 
 
 

 
Pour cette rentrée 2023, la Maison Philippe 

Conticini dévoile de savoureuses créations de 

saison, pour que septembre et octobre soient 

placés sous le signe de la gourmandise. 

 
Si les deux propositions de septembre feront la part 

belle aux saveurs exotiques, des notes automnales 

plus inattendues, avec une touche de kiwi 

éveilleront la curiosité des plus fins becs sucrés 

dès octobre. 



 
 
 
 
 
 

 

Tarte coco 
 
 

 

∙ Pâte sucrée ∙ 
 

∙ Praliné coco amande ∙ 
 

∙ Ganache chocolats lait et noir ∙ 
 

∙ Ganache montée coco ∙ 
 

∙ Dôme crémeux coco ∙ 
 

∙ Noix de coco ∙ 
 
 
 
 

Disponible à partir 
 

du 1er septembre 2023 
 
 
 
 

Individuel 
 

8,90€ 
 

 

4 personnes 
 

35€ 
 

 

6 personnes 
 

52€ 



 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Entremets exotique 
 
 

 

∙ Biscuit noisette ∙ 
 

∙ Craquounet chocolat blanc doux et passion ∙ ∙ 

Confit mangue, passion, bergamote et vanille ∙ ∙ 

Crème mousseuse chocolat blanc caramélisé ∙ 

 
 

 

Disponible à partir 
 

du 1er septembre 2023 
 
 
 
 

2 personnes 
 

15€ 



 
 
 
 
 
 
 

 

Tarte pomme-kiwi 
 
 

 

∙ Pâte sucrée ∙ 
 

∙ Crème d’amande ∙ 
 

∙ Ganache montée citron vert ∙ 
 

∙ Dôme pomme, kiwi, badiane et vanille ∙ 
 

∙ Pommes fraîches et zestes de citron vert ∙ 
 
 
 
 

Disponible à partir 
 

du 29 septembre 2023 
 
 
 
 

Individuel 
 

8,90€ 
 

 

4 personnes 
 

35€ 
 

 

6 personnes 
 

52€ 



 
 
 
 
 

 

Ces pâtisseries, 
 

disponibles dans toutes les boutiques 
 

de la Maison Philippe Conticini, 
 

s’annoncent comme une douce transition 
 

entre la belle saison 
 

et le début de l’automne… 
 
 
 

 

Informations pratiques 
 

27, Place Dauphine, 75001 Paris 
 

37, Rue de Varenne, 75007 - Paris 
 

35, Boulevard Haussmann, 75009 - Paris 
 

42, Rue de l'Annonciation, 75016 - Paris 
 

philippeconticini.f r 

 
 
 

 

Contact Média 
 

MELCHIOR  
Agence de Communication 

 
MARIE RIZK  

marie@agencemelchior.com  
06 43 08 84 12 

https://philippeconticini.fr/

