
Nommé Chef exécutif de Taillevent, Philip Chronopoulos apportera sa vision et son exigence à l'une
des plus grandes tables parisiennes, doublement étoilée au Guide Michelin.

Il existe une constante dans le parcours de Philip Chronopoulos : il n'a jamais hérité d'une étoile, il les a toutes
conquises. Formé à l’institut Paul Bocuse, passé par L'Atelier de Joël Robuchon à Londres, puis par L'Arpège
d'Alain Passard, il retrouve ensuite Joël Robuchon pour l'ouverture de L'Atelier Étoile.

En 2015, il prend les commandes du Palais Royal Restaurant et affirme pleinement son identité culinaire. Une
première étoile Michelin vient récompenser son travail en 2017, suivie d'une seconde en 2022. Au sein du
groupe Evok, il supervise également les cuisines du Nolinski Paris, du Nolinski Venise et du Palais Royal
Restaurant Venezia.

Une trajectoire guidée par la rigueur, mais surtout par une conviction : la cuisine est profondément humaine.
Pour Philip Chronopoulos, elle doit avant tout rendre les gens heureux. Sincère, vraie et lisible, sa cuisine
recherche l'évidence dans l'assiette, même lorsque celle-ci exige un travail considérable en coulisses.
L'assaisonnement y tient une place essentielle, avec une prédilection pour l'acidité, souvent apportée par le
citron, qui vient donner relief et précision à ses créations. Une approche où la technique sait s'effacer pour
laisser toute sa place au goût et au moment vécu.

Cette approche trouve aujourd'hui une résonance naturelle chez Taillevent. Depuis 1946, la Maison défend
une grande cuisine française exigeante et vivante, fidèle à son héritage sans jamais cesser d'évoluer. Un profil
qui a convaincu Thierry et Laurent Gardinier, à la tête du groupe éponyme qui voient en lui « une personnalité
rayonnante, inspirée et rigoureuse qui, par son talent culinaire, perpétuera la grande histoire du Taillevent avec sa
propre vision ». 
En rejoignant Le Taillevent, Philip Chronopoulos en devient à son tour l'un des dépositaires, avec l'ambition
d'en écrire un nouveau chapitre et de poursuivre son rayonnement.
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