
M e n é e  p a r  l e  t a l e n t u e u x  c h e f  j a p o n a i s  S a t o s h i 
H o r i u c h i ,  c e t t e  n o u v e l l e  t a b l e  g a s t r o n o m i q u e 
r e v i s i t e  a v e c  p a n a c h e  e t  m o d e r n i t é  l a 
g a s t r o n o m i e  f r a n ç a i s e  t o u t  e n  r e s p e c t a n t  l e s 
p e t i t s  p r o d u c t e u r s  e t  l e s  s a i s o n s .

UNE ADRESSE PARISIENNE PENSÉE PAR ET POUR LES ÉPICURIENS

A u  b e a u  m i l i e u  d u  c œ u r  v i b r a n t  d ’ u n  P a r i s  p o p u l a i r e , 
o ù  v é c u r e n t  e t  s e  c r o i s è r e n t  m a r a î c h e r s ,  b o u r g e o i s  e t 
c o m m e r ç a n t s ,  l a  r u e  B e r g è r e  p o s s è d e  u n  h é r i t a g e  c u l t u r e l 
e t  c u l i n a i r e  f o r t .  A  l ’ a n g l e  d e  l a  p a i s i b l e  C i t é  R o u g e m o n t , 
c ’ e s t  l à  q u e  P a s s i o n n é  v i e n t  d ’ o u v r i r  s e s  p o r t e s .  É v o l u a n t 
a u  f i l  d e  l a  j o u r n é e ,  i l  e s t  l e  s p o t  i d é a l  p o u r  s ’ a t t a b l e r  e t 
é c h a n g e r  a l o r s  q u e  l e  q u a r t i e r  s ’ a n i m e  à  l ’ h e u r e  d u  d é j e u n e r . 

À  l a  n u i t  t o m b é e ,  i l  p l o n g e  s e s  v i s i t e u r s  d a n s  u n e  a m b i a n c e 
f e u t r é e  p o u r  d î n e r  e n t r e  i n t i m e s .  A v e c  a u x  c o m m a n d e s 
l ’ a r c h i t e c t e  d ’ i n t é r i e u r  K u n i k o  T a k a n o ,  l e  d é c o r  b r i l l e  d e 
m i n i m a l i s m e  a v e c  s o n  b a r  a u x  m o s a ï q u e s  b l e u  n u i t ,  s e s  m u r s 
q u i  f o n t  l a  p a r t  b e l l e  a u x  t e i n t e s  s o m b r e s ,  s o n  m o b i l i e r 
e t  s e s  l u m i n a i r e s  é p u r é s .  U n  c o c o n  r a f f i n é  q u i  c o m p r e n d 
é g a l e m e n t  u n e  t a b l e  d ’ h ô t e  f a c e  à  l a  c u i s i n e  o u v e r t e ,  m a i s 
a u s s i  u n e  a u t r e  t a b l e  c a c h é e  p o u v a n t  a c c u e i l l i r  8  i n v i t é s . 
S o i t  u n e  n o u v e l l e  a d r e s s e  c o n f i d e n t i e l l e  o ù  l a  g a s t r o n o m i e 
f r a n ç a i s e  e s t  s u b l i m é e  c h a q u e  j o u r  s e l o n  l e s  e n v i e s  d u  c h e f .
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L E  N O U V E A U  R E S T A U R A N T  G A S T R O N O M I Q U E 
Q U I  F A I T  V I B R E R  L E  9 È M E .



La passion au coeur du menu 
gastronomique et de saison du 

CHEF SATOSHI 
HORIUCHI

“ M o n  f o r t  a t t a c h e m e n t  à  l a 
c u i s i n e  f r a n ç a i s e  m e  v i e n t  d e 
m a  m è r e .  J ’a i  d ’a i l l e u r s  g r a n d i 
a u  J a p o n ,  s u r  u n e  t e r r e  s i t u é e  à 
l a  m ê m e  l a t i t u d e  q u e  l a  F r a n c e , 
r i c h e  e n  l é g u m i n e u s e s  e t  a u t r e s 
r a c i n e s .  L o r s q u e  j ’a i  d é c i d é  d ’e n 
f a i r e  m o n  m é t i e r ,  j ’a i  d é b u t é 
d a n s  u n  h ô t e l  5  é t o i l e s  p o u r 
a p p r e n d r e  l e s  f o n d a m e n t a u x . 
J ’a i  a l o r s  d é v e l o p p é  u n  r e s p e c t 
i m m o d é r é  p o u r  l e s  p e t i t s 
p r o d u c t e u r s  e t  l e u r s  p r o d u i t s 
q u e  j ’a i m e  à  t r a v a i l l e r ,  d a n s 
l e u r  i n t é g r a l i t é ,  j u s q u ’à  l a 
r a c i n e ,  j u s q u ’à  l ’o s .  C e t t e 
a p p r o c h e  a n t i - g a s p i l l a g e  e s t 
c o m m u n e  à  l a  c u l t u r e  f r a n ç a i s e 
e t  à  c e l l e  d e  m e s  o r i g i n e s 
n i p p o n e s .  J e  c u i s i n e  a v e c  t o u t 
m o n  c o e u r ,  e n  c e  s e n s ,  o n  p e u t 
d i r e  q u e  j e  s u i s  u n  v r a i  p a s s i o n n é .”



C ’ e s t  e n  c e s  t e r m e s  q u e  l e  c h e f  S a t o s h i 
H o r i u c h i  e x p l i q u e  s a   p h i l o s o p h i e  c u l i n a i r e . 

P a s s i o n n é ,  i l  l ’ e s t . 

L a  t r e n t a i n e  f r i n g a n t e ,  i l  p a r t a g e  d é s o r m a i s 
s a  c r é a t i v i t é  g a s t r o n o m i q u e  d e r r i è r e 
l e s  f o u r n e a u x  d e  l a  c u i s i n e  o u v e r t e  d e 
P a s s i o n n é . 

A v e c  a u  c h o i x  u n  m e n u  “ c a r t e  b l a n c h e ” 
e n  s e p t  t e m p s ,  m a i s  a u s s i  u n  s e c o n d  “ à  l a 
c a r t e ” ,  i l  a s s u m e  s o n  f o r t  p e n c h a n t  p o u r  l e s 
l é g u m e s  d e  s a i s o n  ( m a i s  p a s  s e u l e m e n t ) . 

L e s  p a p i l l e s  v o y a g e a n t  a u  g r é  d e  s e s 
i n s p i r a t i o n s ,  o n  d é c o u v r e ,  n o t a m m e n t , 
e n  e n t r é e ,  u n  t h o n  b l a n c ,  s e r v i  d a n s  u n 
b o u i l l o n  d e  c o q u i l l a g e s  e t  a c c o m p a g n é 
d ’ a s p e r g e s  v e r t e s  o u  e n c o r e  d e s  r a d i s 
s a u p o u d r é s  d e  p o u t a r g u e  d ’ A f r i q u e  à  l a 
s a u c e  s a l i c o r n e . 

P u i s  u n e  c a n e t t e  d e  C h a l l a n s  r ô t i e  
a c c o m p a g n é e  d e  c a r o t t e s  e t  d ’ u n  j u s  d e 
c a n a r d  à  l a  m o u t a r d e ,  o u  e n c o r e  u n  f i l e t  d e 
b a r b u e  t r a v a i l l é  c o m m e  u n e  s o l e  m e u n i è r e 
a u x  a s p e r g e s  b l a n c h e s  e t  à  l ’ h u i l e  f u m é e 
à  l ’ a i l . 
S a n s  o u b l i e r  l a  g o u r m a n d e  t a r t e l e t t e  a u 
c h o c o l a t  c o i f f é e  d ’ u n e  b o u l e  d e  g l a c e  à  l a 
v a n i l l e  o u  l e  b l a n c - m a n g e r  a u x  f r a i s e s . 

V a l o r i s a n t  l e s  c o m m e r c e s  d e  b o u c h e  e t 
l e s  p e t i t s  p r o d u c t e u r s  d u  t e r r o i r ,  l e  c h e f 
c o l l a b o r e  a v e c  B o t t e s  e n  V i l l e ,  f e r v e n t 
d é f e n s e u r  d ’ u n e  a g r i c u l t u r e  r a i s o n n é e  e t 
o u  b i o ,  C a v i a r l y ’ s ,  e x p e r t  e n  c a v i a r  d ’ I r a n 
e t  H y d r o p o u s s e ,  f e r m e  n o v a t r i c e 
v e r t i c a l e  e n  p l e i n  c œ u r  d e  P a r i s .



LE RESTAURANT PASSIONNÉ

Ouverture juin 2022
17 rue Bergère, 75009 Paris

2 services au déjeuner et au dîner 80 couverts
Ouvert 7 jours sur 7

Pe t i t  n o u v e a u  à  Pa r i s ,  Pa s s i o n n é  e s t  l e  d e r n i e r  p r o j e t  c u l i n a i r e  d u 
g r o u p e  d e r r i è r e  l e s  r e s t a u r a n t s  S h i r o ,  To  e t  A o  I z a k a y a .  A y a n t  p o u r  p o i n t 
c o m m u n  u n e  a p p r o c h e  f i n e  e t  e x i g e a n t e  d e  l a  g a s t r o n o m i e  f r a n ç a i s e 
e t  a s i a t i q u e ,  c h a c u n  d e  c e s  l i e u x  c u l t i v e n t ,  p a r  a i l l e u r s ,  u n  u n i v e r s  q u i 
l u i  e s t  p r o p r e .  S h i r o ,  i n s t a l l é  d a n s  l e  q u a r t i e r  d e  S a i n t - G e r m a i n - d e s -
Pr é s ,  f a i t  f u s i o n n e r  d e s  r e c e t t e s  g a s t r o n o m i q u e s  a v e c  d e s  i n f l u e n c e s 
j a p o n a i s e s .  A  q u e l q u e s  e n c a b l u r e s  d u  C a n a l  S a i n t  M a r t i n ,  To  r e v i s i t e 
l e  c o n c e p t  d ’o m a k a s e ,  e n  é q u i l i b r e  e n t r e  c u i s i n e  f r a n ç a i s e  e t  n i p p o n e . 
E n f i n ,  A o  I z a k a y a  r é i n t e r p r è t e  a v e c  f i n e s s e  l e s  g r a n d s  c l a s s i q u e s  d e  l a 
c u i s i n e  j a p o n a i s e .

Un groupe familial qui 
démocratise son goût de 

LA CUISINE 
FINE À PARIS


