Une collaboration iconique :
“Quand la pate a tartiner la plus craquante rencontre le verre le plus culte !

@ openciss & URALEX

Sébastien Papion signe une toute nouvelle
recette de sa célébre pate a tartiner, Papionella.

Ultra gourmande,
a la fois craquante et croustillante,
a savourer dans l'iconique verre
de la marque tricolore Duralex.

Une recette exclusive !
Une Papionella ultra-gourmande
avec des éclats de noisette, de caramel
et de la crépe dentelle pour le croustillant.

Une pate a tartiner a déguster
juste avec la cuillére !

Prix : 14,50 €
Poids : 215 g.






