L’eau (glacée) a la bouche
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Cette fois-ci, pas de cornet ni A
de batonnet mais plutdtun clin®
d’ceil a cette grande référence qui
a marqué notre enfance. Encore 3
une bonne idée, un peu givrée ! .~
Le Papino est plus qu’une simple
gourmandise, c’est un voyage
nostalgique rempli de souven_i_[s B Y
de vacances en bord de mer, doux
et ensoleillés.

~.

e L _.;Papino, c’est le surnom du grand-
- pere de la famille propriétaire,
mais aussi le nom du délice glacé de
~ cet été. Avec son motif carreaux

~ de ciment emblématique des
boutiques A la Mére de Famille,
le Papino rappelle ce bon vieux
temps ou ces glaces a I’eau étaient
les stars des gotiters d’été.



Peche blanche

Mangue et
fruit de la passion

Fraise Mara des Bois

Citron jaune de Menton ipg
et citron vert

Chaque Papino est le fruit d’un savoir-faire
authentique, d’une sélection rigoureuse des
meilleurs ingrédients dans les ateliers de la ;
Maison, et d’une touche d’été ! Un véritable X
arc-en-ciel qui se découvre a travers ces quatre N
parfums fruités et rafraichissants.

Pour avoir la chance de les golter en
avant-premiere, rendez-vous sur la
pelouse ensoleillée (on croise les doigts) .
de We Love Green ou les Papino /
feront leur toute premiere apparition.
Disponibles sur le stand A la Mére de
Famille pendant les trois jours du festival, du

31 mai au 2 juin ce sera I’occasion de s’ offrir
une pause glacée bien méritée et de plonger

dans I’ambiance estivale avant ’heure.

Concernant le lancement officiel, il faudra
attendre le 17 juin, date d’ouverture de la
nouvelle boutique a la Mere de Famille x
Stohrer au 16, rue Rambuteau, dans le 3eme
arrondissement.
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A LA MHBE DE FAMILLE Informations pratiques
Glaces disponibles sur le Eshop
A la Mére de Famille, la plus ancienne chocolaterie de Paris, offre depuis WWW.IameredefarpnIe.com en click & collect et dans
1761 une incroyable palette de gourmandises qu’elle confectionne elle- les 16 boutiques A la Mere de Famille. Prix : 4,50€
méme dans ses ateliers. Pour la famille Dolfi, gardienne de cette
institution depuis 2000, tout réaliser soi-méme, est un véritable gage de
qualité. Ainsi, de la sélection des coopératives, des féeves de cacao et des
matiéres premiéres, a I’assemblage des origines, I’ajustement des saveurs
pour obtenir la couverture de chocolat désirée ou un délicieux praliné, la
Maison maitrise tout afin de garantir I’excellence de ses produits :
bonbons de chocolat - ganaches et pralinés-, pates a tartiner, confiseries,
pates de fruits, glaces, macarons, cakes...



