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CHAMPAGNE PANNIER PARTENAIRE 

D’EURO-TOQUES 

 

LA MAISON PANNIER A SIGNÉ UN CONTRAT DE PARTENARIAT 

AVEC L’ASSOCIATION EURO-TOQUES. 
 
 
 
 
 
 

 

EURO-TOQUES DES ARTISANS CUISINIERS EUROPÉENS 

AU SERVICE D’UNE ALIMENTATION SAINE 

 

Créée en 1986 par Paul Bocuse et Pierre Romeyer, l’Association Euro-Toques co-

Présidée par Virginie Basselot (MOF et cheffe exécutive des cuisines du 

Negresco à Nice) et Michel Roth (MOF, et Bocuse d'or 1991), œuvre pour la 

sauvegarde et la promotion des produits alimentaires frais, de qualité et d’origine 

au sein de son réseau européen de chefs cuisiniers, auprès des instances 

Européennes. 
 
Euro-Toques s’est donné pour objectif de participer au processus décisionnel et interinstitutionnel, 

relatif à la production, la commercialisation et à la transformation des produits alimentaires frais. 

Elle est la seule association à pouvoir se prononcer sur ces questions au Parlement et la 

Commission. En France, Euro-Toques porte de nombreux combats en faveur du produit. 



CHAMPAGNE PANNIER AU 

SERVICE DE LA GASTRONOMIE 

 
 
 
 
 

 

Fondée en 1899 par Louis-Eugène Pannier, 

la Maison éponyme située à Château-

Thierry depuis 1937, au cœur de la vallée 

de la Marne, figure parmi les plus 

prestigieuses Maisons de Champagne. 

Pannier a toujours été proche du monde de 

la gastronomie avec une collection de 

cuvées ciselées dans l’excellence. 
 

 

L’artisan des champagnes Pannier est Yann Munier, le 

chef de cave, sculpte ses champagnes avec une 

grande précision, tel un orfèvre. 

 

La Maison Pannier restée fidèle à sa devise, « tendre 

vers la perfection », a forgé sa réputation sur la finesse 

et l’élégance de ses champagnes qui depuis toujours 

se sont ancrés dans le monde de la gastronomie. 

 

 

Pour Mathieu Brecy, directeur commercial, ce 

partenariat était une évidence « il contribue à renforcer 

nos liens avec l’univers de la gastronomie par 

l’intermédiaire d’un réseau de chefs engagés dans la 

sélection de matières premières de qualité ». Et de 

rajouter « pour Champagne Pannier c’est aussi 

l’occasion de rappeler son engagement à distribuer ses 

champagnes dans le réseau sélectif de la belle 

restauration et des cavistes ». 
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