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INSPIRE FOOD BUSINESS Stand 6.E54

Bruz (35), le 30 aodt 2022

OVOTEAM ANNONCE SA PARTICIPATION AU SIAL !

Ovoteam sera présent au SIAL a Paris Nord Villepinte du 15 au 19 octobre, Hall 6 Stand E.54. L'ensemble
de son offre a destination des professionnels de la restauration et de I'agroalimentaire sera présenté,
notamment a travers des animations culinaires orchestrées par le Chef d’'Ovoteam. Ce sera aussi
I'occasion pour 'entreprise de présenter ses derniéres innovations : I'Oeuf confit, I'Omelette Soleil -
sélectionnée pour le SIAL Innovation Paris 2022 - et les Pépites d'oeufs IQF.

L'oeuf est une alternative jugée saine et naturelle par une majorité de
francais. Les ovoproduits sont en effet une source inépuisable de créativité
culinaire pour répondre aux nouvelles aspirations alimentaires.

Au SIAL, Ovoteam - expert en ovoproduits depuis prés de 60 ans - fera
notamment découvrir et déguster aux visiteurs :

4Oeufeonfit. Prét-a-I'emploi, il invite les chefs a la créativité avec sa texture
unique, proche du jaune pommade et s’inscrit parfaitement dans les nouvelles
tendances de restauration. Il apporte une touche d'originalité tout en
garantissant un apport protéique de qualité aux salades, sandwichs, tartines
ou bien encore poke bowl...

4 OmeletteSolel surgelée et fabriquée avec des ceufs issus de poules
vées en Plein Air. Moelleuse et d’'un jaune gourmand, elle est proposée en
g txond de 80 g. Elle est trés pratique pour la confection rapide et soignée
%@mels ou de burgers. Elle a été sélectionnée par un jury d’experts pour
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* Les Pépites d'ceufs 1QF, dédiées a I'industrie agroalimentaire.
Sans décongélation préalable, elles s'inteégrent avec leur texture onctueuse et
fondante, a de nombreuses préparations : en topping par exemple sur des
plats, des soupes ou des salades. Elles sont fabriquées
a partir d’ceufs entiers liquides pasteurisés qui sont cuits, puis dosés sous
formes de gouttes sur un tapis qui passe sur un temps trés court, dans un
surgélateur. Elles se déclinent en standard, Plein air ou réduit en sel.

Rendez-vous auSIAL Hal6stancES4 pour découvrir la diversité de I'offre
d’Ovoteam !

Infos produits

«(Euf confit Plein air - Conditionnement : plaque de 8 oeufs calibre 43/53 - DLC : 60 jours

«Omelette Soleil Plein air - Poids unitaire : 80 g / DLC : 18 mois a -18°C

*Pépites d’ceufs IQF - Conditionnées en carton de 7 kg ou & facon selon les volumes / DLC : 18 mois a -
18°C
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