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YACATAN, 
le nouveau temple de la 
gastronomie mexicaine. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
68 rue Pierre Charron,  
75008 Paris 



 
 
 

 

Ça bouge près des Champs Elysées ! 
 

Yacátan, nouveau restaurant mexicain chic ouvre ses portes et propose un 

voyage gustatif et sensoriel pour les explorateurs en quête de dépaysement. 

 

Située au 68 rue Pierre Charron dans le 8ème arrondissement, l’adresse 

s’annonce comme un incontournable des soirées parisiennes, à mi-chemin 

entre restaurant traditionnel et haut lieu festif à la tombée de la nuit. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

LES DÉLICES 
DE YACATAN 

 

Imaginé en deux espaces avec 

comme fil rouge le mystère et la 

surprise, le bar Tequila Boys 

Club et le restaurant sont une 

invitation à découvrir la richesse 

de la culture mexicaine. Le tout 

dans une décoration mystique, 

élégante et feutrée. 



Au restaurant, direction l’Amérique du Sud, et ses 

légendes culinaires. Orchestrée par les Chefs en 

cuisine, la carte fait la part belle aux spécialités 

mexicaines, twistées avec brio et créativité. 
 

Les incontournables ceviches au thon rouge, aji limo, 

avocat, leche de tigre ou au loup de mer, leche de 

tigre de yuzu, maïs choclo, aji amarillon, citron kaffir 

laissent place aux assiettes de partage : salade de 

pousses d’épinards, fromage frais, kimchi de maïs, 

poivrons grillés, sauce à la mangue ; guacamole y 

nachos ; tempura de maïs, mayonnaise aromatisée 

au chipotle, tajin, fromage de Cotija ; tempura de 

crevettes, crème de jalapenos, tobiko au yuzu, 

coriandre ; ou encore les fameux tacos. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Côté plats, le poulet à la broche, jus tamarin ; les côtelettes d’agneau épicées, 

kimchi au sriracha, gingembre ; le sériole, feuille de banane, coriandre, sauce 

estragon et yuzu complètent une offre végétarienne mêlant steak de chou-

fleur, kimchi sriracha, purée de céleri, chips de yuca et frites de manioc. 
 

Pour la touche sucrée : una pina colada très leches ; des churros ultra 
gourmands et un flan de caramel. Plaisirs non coupables !  

Un menu riche en couleurs et saveurs. 
 

Dans le verre, les classiques des bars mexicains entièrement réinterprétés : 

Bloody Mary version Mezcal ; Margarita version épicée ; Whisky sour avec son 

twist abricoté ; Tiki aux saveurs latines ou Vodka pomme version sud-américaine. 





TEQUILA BOYS CLUB, 

ALERTE HOT-SPOT 
 
 

 

Pousser les épais rideaux rouges de l’entrée de Yacatan, c’est 

plonger dans une ambiance mystérieuse, donnée d’entrée par le 

bar Tequila Boys Club. Savamment trouvé, le nom est une ôde  
à la boisson locale. Le lieu aussi. Se voulant comme la référence 

de la téquila mexicaine, le bar propose l’une des sélections les 

plus larges du monde, minutieusement sourcée et directement 

importée de Jalisco. A déguster en cocktails ou au verre. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

La nuit tombée, Yacátan prend  
des allures festives sur une  

playlist d’électro et deep house. 
 
 
 
 

 

Prêts à danser, rire, profiter, s’amuser, déguster ? 
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Informations pratiques : 

 

Ouvert 7/7 
 

Dîner de 19h à 23h  
Dîner festif de 23h à 2h 

 
Ouverture des déjeuners à partir du 27 

janvier 68 rue Pierre Charron, 75008 Paris 

 
 
 
 
 
 
 
 
  
  
 


