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DRINK,FOOD’N’FUN 
 
 

 
LE WHAT OUVRE SES PORTES LE 23 

SEPTEMBRE À BREST 

 

Construit autour d’un concept global et 

unique, mêlant restaura-tion, jeux et 

divertissement, le WHAT ouvre ses portes 

au public le 23 septembre à Brest à partir 

de 17 h. 

 
Après plus d’un an de travaux, le WHAT ouvre ses 

portes au public le 23 septembre 2021 à Brest, 58 

rue amiral Desfossés, sur la zone de Kergaradec. 

S’étirant sur plus de 700 m², l’établissement déploie 

un concept hybride où se mêlent restau-ration, jeux 

et divertissement. 

 
Au menu, un vaste bar, des burgers, des tapas, de 

la cuisine du monde, une pizzeria, des pâtisseries et 

des viennoiseries maison réalisées par Virginie 

Appere, cheffe-pâtissière et seconde de cuisine, le 

tout assaisonné par trois pistes de lancer de hache, 

deux shuffleboard (jeu de palet améri-cain), un 

billard et une piste de fléchettes, animé par Arthur 

Chambras, game-master. A l’exté-rieur, une grande 

terrasse accueille un food-truck et un terrain de 

pétanque. « L’idée est de proposer une offre unique 

dans le grand Ouest construite autour du leitmotiv 

Drink Food’n Fun, précise Pierre Steiner, directeur 

du WHAT. Pour affirmer notre positionnement, nous 

avons opté pour une décoration indus-trielle et décalée 

autour d’une cuisine dyna-mique à base de produits 

frais, à consommer sur place ou vendue à emporter. » 

 
 
 
 
D’une capacité de 200 places assises et 100 places 

en terrasse, gérée par Ricardo Estrada Meneses, 

chef de salle, le WHAT s’appuie sur une équipe de 

30 salariés pour assurer une ouverture tous les 

jours de 9 h à 23 h (1 h du jeudi au samedi et de 11 

h à 23 h le dimanche). « Nos clients vont découvrir 

une offre culinaire totalement inno-vante, ajoute 

Manuel Le Vourch, chef de cuisine.  
Notre Chef pizzaiolo, Clément Gourmelon et son 

équipe, ont été formés par un multiple champion 

 
 
 
 
du monde de la pizza Napolitaine, pizza à pâte fine cuite 

à haute température en moins de deux minutes. Le 

label « Vera pizza Napoletana » est d’ailleurs en cours 

d’obtention. » 

 
Du côté du bar, le responsable Quentin Hascoët 

proposera une large gamme de 20 bières pres-sion 

permanentes et du moment. L’offre de bois-sons 

est complétée par 50 références de bières 

bouteilles, un large choix de vin français et du 

monde, des cocktails originaux et des spiritueux de 

différents pays. 

 
Porté par la société CHR2LM, le WHAT s’est 

appuyé sur une trentaine d’entreprises locales pour 

réaliser ses travaux de transformation. Il en sera de 

même pour ses fournisseurs et parte-naires. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
   

En pratique 
Le WHAT est situé au 58 rue amiral Desfossés à Brest. 

L’établissement est ouvert tous les jours, de 9 h à 23 h du 

lundi au mercredi, de 9 h à 1 h du jeudi au samedi et de 

11 h à 23 h le dimanche. 


