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PATAPAIN OUVRE SON 62ème RESTAURANT A BEAUMONT, 
AU SUD DE CLERMONT-FERRAND  

Patapain poursuit son développement en Auvergne avec l’ouverture, vendredi 6 novembre, de son 
nouveau restaurant au sud de Clermont-Ferrand. Implanté dans la zone d’activités Beaumont-
Romagnat, ce 62ème restaurant (le 4ème dans le Puy de Dôme) de l’enseigne française de restauration 
rapide de qualité prend place dans un ancien bâtiment commercial entièrement réhabilité. Avec 500 
m² de surface, 180 places assises et une seconde cuisine dédiée à l’activité traiteur, ce nouveau 
restaurant a permis le recrutement d’une dizaine de collaborateurs locaux. 

UN ANCIEN BÂTIMENT COMMERCIAL TRANSFORMÉ EN RESTAURANT NOUVELLE 
GÉNÉRATION 
Après 7 mois de travaux, vendredi 6 novembre à 6h00, Patapain ouvre les portes de son nouveau 
restaurant dans la zone d’activités Beaumont-Romagnat, au sein d’un bâtiment autrefois occupé par 
l’enseigne TSD électroménager. 
Plutôt que de construire un nouvel établissement, Patapain a en effet fait le choix de donner une 
seconde vie à ce bâtiment commercial désaffecté. Cette réhabilitation a nécessité d’importants 
travaux de transformation, d’aménagement et d’amélioration énergétique, pour répondre aux 
exigences de confort et de qualité de l’enseigne. 
Ce restaurant moderne, lumineux et chaleureux reprend les codes du nouveau concept architectural 
Patapain, avec des matériaux naturels et des espaces pensés pour le bien-être des clients et des 
collaborateurs. 
Avec 90 places assises en intérieur, une terrasse de 90 places et un espace de jeux pour enfants, 
l’établissement a été conçu comme un véritable lieu de vie adapté à tous publics et tous les moments 
de la journée. 
Ouvert 7 jours sur 7, de 6h00 à 20h30, il propose, sur place ou à emporter, l’ensemble de l’offre 
Patapain, du petit-déjeuner au dîner (viennoiseries, pains, sandwichs, salades, plats chauds, 
pâtisseries…) 

UNE ACTIVITÉ DE TRAITEUR 
Le restaurant Patapain de Beaumont a innové et équipé une seconde cuisine pour qu’elle se consacre 
entièrement à l’activité traiteur. 
Grâce à cet espace dédié, Patapain souhaite répondre à la demande croissante des entreprises, 
collectivités, associations et particuliers de l’agglomération clermontoise (pour des petits-déjeuners 
professionnels, réunions, séminaires, cocktails, inaugurations et événements privés). Cette 
organisation permet aux équipes de préparer les commandes traiteur dans des conditions adaptées, 
tout en maintenant l’activité quotidienne du restaurant. 

UNE DIZAINE DE RECRUTEMENTS ET UNE DIRECTRICE FIDÈLE À PATAPAIN DEPUIS 20 ANS 
Pour diriger ce nouvel établissement, Patapain a fait confiance à Florence Maigne, une auvergnate, 
collaboratrice de l’enseigne depuis 20 ans. Elle a notamment dirigé pendant 13 ans le restaurant de 
Clermont-Ferrand La Pardieu. Elle a contribué à son développement et à la fidélisation de sa clientèle. 
Pour relever ce nouveau défi, elle s’est entourée d’une partie de son équipe expérimentée 
clermontoise, tout en intégrant une dizaine de collaborateurs recrutés localement. 
« Cette ouverture est le fruit d’un formidable travail collectif. Nous avons constitué une équipe mêlant 
expérience et nouveaux talents, avec l’objectif d’offrir à nos clients le meilleur accueil possible chaque 
jour. » (Florence Maigne, directrice) 
Ceci illustre la politique de ressources humaines de Patapain qui privilégie la formation, la promotion 
interne et l’évolution professionnelle de ses collaborateurs. 



PATAPAIN POURSUIT SON DÉVELOPPEMENT ET SON ANCRAGE EN AUVERGNE 
Avec l’ouverture de ce 4ème restaurant dans le Puy de Dôme, Patapain compte désormais 62 
restaurants et confirme son attachement à l’Auvergne et à l’agglomération clermontoise. 
L’enseigne familiale, qui célèbre ses 40 ans, poursuit une croissance raisonnée en privilégiant la qualité 
de ses produits, le confort de ses établissements et la proximité avec ses clients. 
« Cette nouvelle implantation illustre la volonté de Patapain de continuer renforcer son maillage 
territorial, tout en faisant évoluer son concept et ses services pour répondre aux nouveaux usages de 
consommation de nos clients, particuliers et entreprises. » (Pascal Prély, président) 

À PROPOS DE PATAPAIN 

Créée il y a 40 ans par François Prély, inspiré par ses voyages aux Etats-Unis, Patapain est une 
entreprise familiale de restauration rapide reconnue pour ses produits de qualité et son ancrage local. 
Depuis les années 2000, Pascal et Stéphane Prély, les fils du fondateur, ont repris la suite en faisant le 
choix de se recentrer sur les métiers et les recettes autour du pain à la française. Ils innovent avec de 
nouveaux produits, un service traiteur et plus de confort pour les consommateurs. Ils s’impliquent 
dans une véritable politique environnementale et impliquent leurs fournisseurs et leurs équipes. 

Avec une croissance raisonnée, l’entreprise développe un modèle basé sur l’humain, la formation et 
la promotion interne, permettant à de nombreux collaborateurs d’évoluer au sein de ses restaurants.  

Patapain dispose aujourd’hui de 62 restaurants en France dans 20 départements et emploie plus de 1 
000 collaborateurs. 


