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L’Atelier Artisan Crêpier inaugure un nouveau restaurant à 
Valvert-Croix Blanche à Brétigny-sur-Orge !
Une nouvelle adresse gourmande en région parisienne
Après plusieurs implantations réussies à travers la France, notamment à Cagnes-sur-Mer, Tours ou 
encore Épagny Metz-Tessy, L’Atelier Artisan Crêpier continue son déploiement avec l’ouverture d’un 
nouveau restaurant dans le nouveau centre commercial de la Compagnie de Phalsbourg à  Valvert-
Croix Blanche à Brétigny-sur-Orge.

Une aventure qui continue de s’écrire
Avec cette nouvelle ouverture à Valvert, L’Atelier Artisan 
Crêpier poursuit son développement et renforce son réseau. 
Chaque nouvelle adresse contribue à faire rayonner une vision 
contemporaine de la crêperie : accessible, conviviale et ancrée 
dans son époque. De nombreuses autres ouvertures arrivent 
et notamment fin mai à Béthune.

Un écrin de nature propice à la détente
Implanté dans un environnement verdoyant, 
ce nouvel Atelier prend place dans un cadre 
où nature et bien-être sont au coeur de 
l’expérience. Pensé comme une parenthèse 
hors du quotidien, le lieu invite à ralentir, se 
retrouver et profiter d’un moment apaisant. 

Que ce soit pour une pause déjeuner 
au calme, un goûter en plein air ou un 
dîner convivial, tout est réuni pour offrir 
une expérience à la fois gourmande et 
ressourcante.

Une carte d’été riche en nouveautés
L’ouverture s’accompagne de la nouvelle carte été, qui 
dévoile des recettes encore plus gourmandes et fraîches 
pour la saison. Parmi les incontournables : la Marius, une 
galette savoureuse au chorizo, oeuf plein air, emmental et 
champignons de Paris, ou encore la Cybille, une crêpe fraîche 
et gourmande associant sorbet citron basilic, coulis de fruits 
rouges et éclats de meringue.
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