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HOLLY’S DINER OUVRE SON 23ème RESTAURANT 
À VANNES LE 7 AVRIL 

 
 
Vendredi 7 avril, Holly’s Diner ouvrira son 23ème restaurant à Vannes. Il s’agit du 3ème restaurant 
en Bretagne et du 3ème restaurant Drive de l’enseigne. Il bénéficiera d’une terrasse et d’une aire de 
jeux extérieure. Il reste encore des postes à pourvoir. 
 

 

LE TROISIÈME DINER AVEC DRIVE INTÉGRÉ DE HOLLYS DINER  
Holly’s Diner ouvre les portes de son troisième restaurant Drive à Vannes, vendredi 7 avril à 11h45, dans le 
centre commercial Carrefour de Vannes, situé au sein de la zone de Fourchêne.  
Holly’s Diner est le premier Diner en France à proposer de la restauration à table et en Drive dans le même 
restaurant, à l’image de nombreux Diners américains. Le Drive propose un service supplémentaire et satisfait 
un nouveau profil de clients.  
L’établissement de 500m² est doté également d’une terrasse de 150m2 et d’une aire de jeux extérieure. Il 
dispose de 160 places à l’intérieur et 80 à l’extérieur.  
Holly’s Diner a apporté une attention toute particulière aux extérieurs et à l’aménagement paysager. Holly’s Diner 
travaille avec des prestataires français, ses partenaires historiques, notamment : la SIF (mobilier), Yvelinox (bar et 
inox), Vediacom (décoration), SPN (les enseignes) Sonor Plus (Sono-Vidéo) et Merim (voie Drive).  
En franchissant les portes, les clients sont transportés dans l’univers des Diners californiens des années 50 – 
60. Ils vivent ainsi une expérience tridimensionnelle grâce au décor original, mais aussi grâce à des plats aussi 
bons que généreux, et un service à table et à emporter de qualité. Entre pokés, salades, burgers gourmets et 
steakhouse, l’enseigne s’adapte à toutes les envies de ses clients.  
Il s’agit de son 23ème restaurant et du 11ème restaurant ouvert en partenariat avec Carmila (filiale de Carrefour). 

 

DES POSTES À POURVOIR  
30 salariés équivalent temps plein en CDI sont recrutés pour ce nouveau restaurant Holly’s Diner qui s’installe 
en Bretagne. La plupart d’entre eux ont commencé à être formés dans d’autres restaurants de l’enseigne ces 
derniers mois.  
Il reste encore quelques postes à pourvoir en cuisine et en salle. Les candidat.e.s intéressé.e.s peuvent postuler 
en adressant leur CV et lettre de motivation sur le site Indeed ou par mail (à hollysvannes@hollysdiner.fr). 
 
 
HOLLY’S DINER : UNE VISION MODERNE ET HAUT DE GAMME DU DINER  
La franchise Holly’s Diner fait revivre le Diner américain des années 50 – 60, dans une version- modernisée et 
premium, inspirée du « Googie Style » californien.  
Holly’s Diner souhaite procurer une émotion particulière à ses clients dès leur arrivée, grâce au soin apporté 
aux détails et aux finitions haut de gamme. Toute la décoration aux teintes colorées (bleu, rouge, jaune) est 
réalisée sur-mesure par des partenaires français pour chacun des restaurants. Les clients sont accueillis par des 
serveuses en tenue de l’époque et des serveurs habillés en GI.  
Dans le cadre de sa démarche RSE, Holly’s Diner privilégie les circuits-courts d’approvisionnement et la 
végétalisation des sols pour ses Drive.  
Damien Vallar a créé le concept et ouvert son premier restaurant à Tours en 2014.  
Aujourd’hui, vingt-deux restaurants ont déjà ouvert en France, en propre (sous la holding) ou en franchise. 
Holly’s Diner développe une marque employeur forte, avec plus de 400 salariés dans le groupe, basée 
notamment sur la formation constante des équipes et des entretiens individuels trimestriels.  
Une charte sociale et un accompagnement des managers mettent les équipes au cœur de l’entreprise, ce qui 
contribue à leur fidélisation et à leur évolution professionnelle. Des équipes en salle ou en cuisine, de Manager  
à Directeur, jusqu’à l’ouverture de son propre restaurant, Holly’s Diner favorise la reconnaissance des 

talents. www.hollysdiner.fr / Adresse : Zone de Fourchêne, 95 avenue de la Marne, 56000 Vannes 
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