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UNE INIVITATION À LA CORÉE 
 

 

 
C’est rue Saint Roch, adresse chic et 

confidentielle, que Linda Lee, 

entrepreneuse coréenne et visionnaire 

a décidé d’installer son nouveau 

barbecue coréen. 

 

Le projet part de son expérience à 

Londres où elle lança il y’a 20 ans 

Koba. 

 

ON est une véritable invitation à un 

voyage sensoriel, où chaque plat 

raconte son histoire. 



 



 



UN LIEU DE DÉCOUVERTE 

ET DE PARTAGE 
 

Dès l’entrée du restaurant le ton est donné, 

on se sent immédiatement transporté dans 

une atmosphère cosy, apaisante et intimiste. 

La décoration, minimaliste, laisse place à la 

pièce maîtresse, le barbecue coréen. 

 

Au mur du bois de noyer, des touches 

végétales et des banquettes vert olive qui 

sont une invitation à prendre place pour 

déguster le meilleur barbecue de Paris. 

 

ON, c’est un restaurant convivial qui permet 

de se retrouver entre amis ou en famille 

autour d’un barbecue afin de partager un 

moment authentique et chaleureux, comme 

en Corée. 

 

Dans un souci de confort et de bien-être pour 

ses clients, ON dispose d’un système de 

ventilation innovant avec un robinet aspirant 

les odeurs, même lors des sessions barbecue 

à table. 



 



BARBECUE, MAIS PAS QUE ! 
 

Pour se mettre en appétit, ON ne badine 

pas avec les entrées. Originalité et 

raffinement sont au rendez-vous : Hemul 

Pajeon (Crêpe, fruit de mer, ciboule), 

Yukhoe (tartare de bœuf poire-poireaux), 

ON Mandu (raviolis vapeurs, sans oublier le 

kimchi et l’indétrônable poulet frit. Des 

entrées uniques, que l’on ne retrouvera pas 

ailleurs à Paris et qui font aussi la singularité 

de ON. 

 

Côté barbecue, l’adresse propose 

différents barbecues pour varier les plaisirs : 

côte de boeuf, poulet, boeuf mariné, 

poitrine de porc ou encore crevettes et 

légumes. 

Le secret d’un barbecue réussi réside dans 

la marinade, le temps de cuisson, et la 

qualité de la viande. Chaque grillade est 

servi avec sa salade, ses sauces, son 

banchan et son petit Guélanjjim. 

 

Pour terminer en beauté, ON propose des 

mochis châtaigne et des donuts pour les 

plus gourmands. 



 



 

 
INFORMATIONS 

 

 
 
 

 

 
Du lundi au samedi 

Déjeuner de 12h à 14h30 

Dîner de 18h à 22h30 

 

Adresse : 39, rue Saint-Roch - 75 001Paris 
 
 
 

 

 


