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Le Nid Exotique, 
la nouvelle création quatre mains spécialement réalisée pour 



Du Geste à l'Émotion 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Philippe Conticini et Jeffrey Cagnes, liés par 

une vie consacrée au même ouvrage, se 

rejoignent sur bien des aspects. 

 

Que ce soit les épreuves de la vie, mais aussi et 

surtout d'intenses moments de bonheurs, de 

joie, de fierté dans leur métier, sans oublier une 

place capitale et toute particulière pour la 

famille, leur tribu. 

 

Des valeurs que ces deux hommes aux 

personnalités et passions si proches, aux 

parcours si différents, ont souhaité partager. 

"Du Geste à l'Émotion”, les deux piliers de leur 

vision commune de la pâtisserie, est né. L'idée 

est simple : associer la créativité de deux Chefs 

au talent reconnu et l'expertise de deux 

Maisons de Pâtisserie établies, dans des 

créations ponctuelles. 

 
Rares, comme suspendues dans les airs, ces 

œuvres à 4 mains sont l'occasion pour les becs 

sucrés de découvrir l'alliance de deux univers 

gourmands: celui de Jeffrey Cagnes et celui de 

Philippe Conticini. Quand deux créatifs se 

rejoignent, deux visions se répondent. 



Dans la continuité de leur collaboration ... 

 
La Maison Jeffrey Cagnes Paris et La Maison Philippe 

Conticini Paris seront présentes lors de cette 17e édition 

du festival pour vous présenter leur création 

montée minute : 

 

Le Nid Exotique 

 
Venez découvrir cette exclusivité Omnivore le 

samedi 10 septembre de 15h30 à 18h, une création 

alliant la fraîcheur du gingembre, la vivacité du Kumquat 

et l'acidité du citron ... 



 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Le Nid Exotique 
 
 
 

 

Un sablé reconstitué friable aux notes de gingembre, 

une plante aux notes citronnées légèrement piquante constitue la 

base de la création. 

 
On retrouve un crémeux kumquat doux et soyeux qui contraste 

avec un confit kumquat et citron vert, acidulé juste comme il faut. 

 
Une ganache montée à la vanille de Madagascar, légère et 

aérienne, délicatement parfumée au citron est pochée tout autour 

du crémeux pour dévoiler la forme finale du dessert : un joli nid ! 

 
En finition, quelques cubes de gelée de miel et gingembre et 

quelques feuilles de menthe sont soigneusement dressés sur la 

réalisation ... 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Le Nid Exotique 
 

Disponible uniquement le samedi 10 septembre de 15h30 à 18h 

sur le corner du Geste à l'Émotion 

7€ - version individuelle 
 
 
 
 
 
 

 

www.philippeconticini.fr 
 

Maison Philippe Conticini Paris : 

27 Place Dauphine, 75001 Paris 

31 Rue Notre-Dame de Nazareth, 75003 Paris 

37 Rue de Varenne, 75007 Paris 

35 Boulevard Haussman, 75009 Paris 

42 Rue de l’Annonciation, 75016 Paris 
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