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L'art et le vin se mélangent à Château de Ferrand 
 

Au Château de Ferrand, l’Hospitalité est érigée en valeur fondamentale, en art de vivre. Toute l’année, ce Grand 

Cru Classé accueille les visiteurs pour des moments d’exception autour du vin. Au programme : visites sur-

mesure et ateliers avec les sommeliers, Master Class, déjeuner à la table privée ou encore une nuit au château. 

Pour ceux qui le souhaitent, il est désormais possible de privatiser une partie de la propriété, l’occasion de 

découvrir en exclusivité la collection privée BIC Art. Les visiteurs pourront alors vivre une expérience hors-norme 

dans ce Grand Cru Classé de Saint-Emilion, un lieu magique où l’on se sent chez soi. 
 
 

 

Expérience exclusive au cœur d'un Grand Cru Classé 

 

Au Château de Ferrand, il est possible de vivre une expérience 

exclusive en privatisant une partie de la propriété, une maison de 

maître du XVIIIème siècle. 

 
Une à trois chambres, ainsi que le salon, la salle à manger et le 

boudoir sont mis à disposition. 
 
 
Tout au long du séjour, les invités pourront profiter d'un moment 

au coin du feu, d’une balade dans le parc ou encore d’une Master 

Class en compagnie du sommelier, comprise dans la privatisation. 

L’occasion également de découvrir la Collection privée BIC Art. 

 

 
Lors de cette parenthèse au château, la cheffe et le sommelier 

proposent 2 expériences gustatives à découvrir lors du diner ou du 

déjeuner. 

 
Entièrement rénové en 2019 par les designers Patrick Jouin et 

Sanjit Manku, le design des intérieurs et du mobilier a été 

entièrement repensé pour être en adéquation avec le château, son 

histoire de plus de 300 ans, le patrimoine, les matériaux, la pierre, 

la nature environnante et les métiers de la vigne. 
 
 

 
Un cadre idéal pour se retrouver en famille ou entre amis et se 

ressourcer dans la sérénité de ce lieu hors du commun où se 

mélangent vin, gastronomie et art contemporain. 



Collection BIC Art au Château de Ferrand 
 

En effet, durant leur séjour, amateurs de vin et d'art auront 

l'opportunité de découvrir en exclusivité une trentaine d’œuvres de 

la collection privée BIC Art présentées dans certaines pièces de la 

propriété. Incontournable du château, la fresque du salon de 

dégustation BIC réalisée au stylo à bille BIC® par l’artiste 

Alexandre Doucin, illustrant les paysages de la propriété aux 

quatre saisons. 

 

Le Château de Ferrand est un lieu magique où se mêlent histoire, 

vin et art de vivre à la française. 

 

Tarifs : 
 
Privatisation : 1 à 6 personnes, à partir de 3000€ TTC 
 
Nuit au château : à partir de 590€ TTC 
 
Menus proposés au cours d’un séjour au château : 
 
135€ TTC ou 250€ TTC 
 
 
 
 
 
 

 

Il est également possible de découvrir différentes expériences à la carte 

 

Amateurs et curieux pourront découvrir le château et ses vins à travers 

différentes expériences proposées par les sommeliers du château 

notamment : 
 
 

La Master Class du sommelier 
 

Après une visite de la propriété, initiation à l’art de la dégustation avec 

une verticale de 6 millésimes d'exception, accompagnée d’un accord 

mets & vins. 

 

Durée : 2h - Prix : 100€ TTC/personne (de 2 à 6 personnes) 

 

Réaliser votre assemblage 
 

Curiosité et plaisir vont de pair pour cet atelier œnologique initiatique ! 

Suivie d'une dégustation de 2 millésimes accompagnés d'une ardoise 

gourmande. 

 

Durée : 2h - Prix : 75€ TTC/ personne (minimum 2 personnes) 
 
 
 
 
 

 

A propos : Au cœur d’une nature préservée, le Château de Ferrand est un lieu magique où se mêlent vin, histoire et art de vivre à la 

française. Depuis sa reprise par Pauline Bich Chandon-Moët et son mari Philippe Chandon-Moët, Château de Ferrand, Grand Cru Classé de 

Saint-Emilion s’est donné l’ambition de devenir une référence de Saint-Emilion. Sur le plateau argilo-calcaire de l’appellation, Château de 

Ferrand bénéficie d’un terroir unique de 42 ha dont 32 de vigne. Depuis sa rénovation en 2019 par les architectes Patrick Jouin et Sanjit 

Manku, Château de Ferrand est sans nul doute, un lieu où se mélangent le vin et les arts. 
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