
AVEC 2 EXPÉRIENCES 

INÉDITES

NOUVEL AN
LUNAIRE

ENFLAMME L’ANNÉE 
DU CHEVAL DE FEU

BAO FAMILY

Pour 2026, Bao Family allume les flammes du Nouvel An lunaire.

Bao Family prennent vie à travers deux expériences inédites : elles

dans un spicy challenge.  Des rendez-vous qui incarnent avec force
l’élan et l’audace du Cheval de Feu, animal totem

s’invitent dans les cuisines et se révèlent pour les plus téméraires



Longtemps réclamées, elles sont enfin là.
Nées des recettes signatures de Bao Family et adaptées pour la maison, 

ces sauces piquantes s’annoncent comme les incontournables du 
Nouvel An Lunaire 2026. 

Trois nouvelles déclinaisons, pour trois fois plus de plaisir :

Pour relever un plat, pimenter un sandwich ou bien sûr agrémenter 
à merveille les spécialités asiatiques comme les baos, nouilles et 
autres légumes sautés, ces sauces mettent le feu aux assiettes. 

Avoir la bouche en feu n’a jamais été aussi séduisant.

Prix : 8 €
Disponibles dans tous les restaurants Bao Family et points de vente 

sélectionnés.

brillante, addictive, 
généreusement relevée

parfumée, profonde, 
parfaitement équilibrée

une sriracha maison puissante, aromatique, 
intensément Bao Family
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CHAUD DEVANT ! 
TROIS NOUVELLES SAUCES PIQUANTES 

SIGNÉES BAO FAMILY DÉBARQUENT 
DANS NOS PLACARDS

HOT SWEET CHILI :
 CHILI OIL :

VERY HOT SRIRACHA :



Pour prolonger l’expérience, Bao Family dévoile le Kit Bao On Fire, mini 
coffret collector inspiré des challenges pimentés cultes. Par défi ou par 

goût, il transforme la dégustation piquante en une passion brûlante.

Le kit contient :

Une expérience ludique, brûlante et mémorable, à vivre en 
restaurant, en livraison ou à emporter. 

Kit Bao On Fire 
Disponible dans tous les restaurants Bao Family, et en livraison. 

Prix : 8 €
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LE KIT BAO ON FIRE : 
LE SPICY CHALLENGE 

QUI FAIT BRÛLER DE PLAISIR



À PROPOS DE BAO FAMILY
Bao Family imagine des restaurants et des expériences qui célèbrent et 
réinventent la culture chinoise à travers la food, le design et l’émotion.  
De Paris à Marseille, le collectif crée des lieux vivants (Petit Bao, Gros Bao, 
Bleu Bao) où l’on vient partager une cuisine généreuse et populaire, ancrée 
dans la modernité. À travers ses collaborations, ses créations originales  

héritage culturel. 

Une vision où traditions, récits familiaux et influences contemporaines 
se rencontrent pour créer des expériences sensibles, accessibles et 

mémorables.


