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Lyon, septembre 2022

La gamme de whiskies s’étoffe chez Ninkasi ! Aprés 9 premiéres éditions éphémeéres, c’est a I'occasion du Whisky Live
Paris, du 24 au 26 septembre prochain, que la marque indépendante en engagée Ninkasi dégaine ses deux nouveaux
whiskies en édition limitée : un Ninkasi Small Batch Hors-série et un Ninkasi Ex-viognier Single Cask 134.

Ninkasi Small Batch Hors-série

Assemblage de 3 flts seulement, cette édition limitée est née du mariage de deux
ex-fats de Cognac et d'un ex-fit de Chardonnay. Ce single malt offre un bouquet e~

floral et fruité.

Note de dégustation : « A I'ouverture, le vieillissement en f(t de cognac laisse
s'échapper des marqueurs aromatiques qui lui sont propres : chocolat en poudre,
note briochée, raisin cuit. Vient ensuite I'expression du chardonnay : noisette,
abricot, ananas, céréales toastées. Puis les notes aromatiques du whisky se font
plus vertes : bois tendre, poire, muguet, accompagnées d’une pointe de fumée qui
vient compléter le tout. En bouche, le Ninkasi Small Batch Hors-série rappelle des
notes de chouchen, alors qu’une pointe de gingembre fait son apparition. La finale
est longue, équilibrée, un brin sucrée. Elle laisse en bouche un parfum de brioche a
la fleur d'oranger. »

1400 bouteilles - 46% alc./vol - Prix : 65€ (70cl)

Disponible a partir du 29 septembre en dégustation dans tous les établissements
Ninkasi, et a I'achat chez I’ensemble de leurs cavistes partenaires, a la Maison du
Whisky ainsi que sur le site e-commerce shop.ninkasi.fr

Ninkasi Ex-Viognier Single Cask 134

Sélection rigoureuse d'Alban Perret, le maitre distillateur de Ninkasi, cet
embouteillage est issu d'un seul fit. Ce Single Cask a été affiné dans un fat ayant
contenu un viognier du Domaine Pilon, a Chavanay. Il est embouteillé brut de fit. Un
whisky abouti qui ne laissera pas insensible.

Note de dégustation : « Le Ninkasi Single Cask 134 dégage un premier nez
caractérisé par des notes de gianduja, cacahuete, raisin blanc et figue séchée. Apres
quelques instants des fruits compotés s’emparent du nez : raisin cuit, confiture de
péche, mirabelle. Une note florale s'impose et apporte de la fraicheur. En bouche, le
nectar est doux, soyeux et riche. Les fruits ont la part belle : confiture de coing et
prunelle, fruits secs. La finale rappelle une madelaine aux écorces de mandarine. »
333 bouteilles — 55,10% alc./vol - Prix : 79€ (70cl)

Disponible a partir du 29 septembre en dégustation dans tous les établissements
Ninkasi, et a I'achat chez I’ensemble de leurs cavistes partenaires, a la Maison du
Whisky ainsi que sur le site e-commerce shop.ninkasi.fr

A propos du Ninkasi

Le concept Ninkasi : biére, burger & musique !

Précurseur dans le domaine de la craft biére, I'entreprise est créée en 1997 par son actuel dirigeant Christophe Fargier. Aujourd’hui, Ninkasi c’est I'alchimie entre la production de biére &
spiritueux craft de qualité, une offre de restauration qui s’appuie sur 13 producteurs partenaires et une réelle démarche culturelle autour de la musique, le tout dans des lieux de vie
chaleureux et conviviaux. Depuis plus de 24 ans, Ninkasi s’entoure de producteurs frangais qui défendent des savoir-faire, dans une véritable démarche de relation durable.
Indépendante, engagée et ambitieuse, la marque Ninkasi prouve que développement et respect des convictions sont économiquement et socialement compatibles. Entreprise
responsable, Ninkasi a obtenu la note RSE de 80/100 par Gen’ethic en 2021 et s’engage pour 2022 dans la réduction de son empreinte carbone et I'amélioration continue de ses principes
d’éthique.

Le Ninkasi réunit aujourd’hui 270 salariés dans 25 établissements (16 en franchise) et réalise 24,4 millions d’€ de CA.

Ninkasi, Libres de brasser toutes les cultures !



