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NIKKA WHISKY S’ASSOCIE AU DORIS BAR 
ET AU BAR BOTANICAL BY ALFONSE 

POUR UNE EXPÉRIENCE COCKTAIL INÉDITE 



Du 31 octobre 2025 au 30 avril 2026, le Doris Bar, adresse confidentielle nichée au
sous-sol du Sir Winston à Paris, dévoile une collaboration exclusive avec Nikka
Whisky, maison japonaise iconique et Botanical by Alfonse, bar à cocktails belge
récompensé par le Gault & Millau et distingué dans le classement 50 Best Discovery. 
 
Une rencontre à trois voix entre rigueur japonaise, créativité belge et élégance
parisienne, donnant naissance à une carte éphémère de cocktails d’une finesse rare. 

UN ÉCRIN SECRET AU CŒUR DE PARIS 

Niché au sous-sol du Sir Winston, à quelques pas de l’Arc de Triomphe, le Doris Bar
se réinvente le temps d’une saison. Le speakeasy déploie son atmosphère feutrée et
ses nuances d’ambre. Inspiré des wagons de l’Orient-Express, le lieu conjugue
élégance britannique et esprit speakeasy, pour offrir une parenthèse hors du temps. 

UNE RÉSIDENCE D’HIVER À LA DÉCOUVERTE D’UN ART DE VIVRE 

Sous ses tapisseries étoilées, le Doris Bar accueille Nikka Whisky pour une résidence
d’hiver inédite. La maison japonaise s’invite à la carte avec des cocktails
spécialement créés pour l’occasion par l’équipe du Botanical by Alfonse, bar
namurois reconnu pour ses créations sensorielles et délicates. 
 
Fidèle à sa vocation d’accompagner les bartenders, Nikka Whisky trouve ici un
nouvel écrin : un décor feutré, inspiré de l’art du temps. 



Doubt Martini – Nikka Coffey Vodka,
olive de Kalamata, citron entier &
vermouth dry Baldoria 
Un martini salin et fruité, d’une clarté
cristalline. 

Maze Hi-Ball – Nikka Days, abricot,
fenouil, jasmin & CO₂ 
Un highball long et rafraîchissant,
vibrant d’arômes fruités et floraux. 

Pourpre – Nikka Coffey Gin, thé Oolong,
prune & aspérule odorante 
Un cocktail lactique et doux-acide,
tout en nuance et subtilité. 

LES CRÉATIONS À LA CARTE

Orangette – Nikka From the Barrel,
chocolat 86 %, cacao & orange amère 
Un accord velouté, entre intensité et
douceur. 

Noble – Nikka From the Barrel, cassis,
baies de la passion, gentiane, fino
sherry & foamer 
Une signature florale et épicée,
relevée d’une légère amertume. 

Purple (mocktail) – JNPR n°3, thé
Oolong, prune & aspérule odorante 
Une variation sans alcool, lactique et
fruitée, au caractère affirmé.

À la carte, cinq cocktails signatures subliment les spiritueux iconiques de Nikka
Whisky à travers des compositions où se révèlent, à chaque gorgée, la complexité
aromatique, la précision et l’équilibre qui font la réputation des spiritueux de la
maison japonaise. Un mocktail est également disponible.  

Pour prolonger l’expérience, le chef du Sir Winston, Manoj Sharma, imagine une carte à
partager aux accents indo-british – houmous de betterave, croquettes de cheddar
dorées, samosas mozza-feta, crevettes jalfrezi – autant de bouchées qui dialoguent
avec la richesse aromatique des cocktails Nikka Whisky. 

Situé au 5 rue de Presbourg, dans le 16ᵉ arrondissement de Paris, Sir Winston accueille le public
tous les jours de 8h à 2h. Le Doris Bar ouvre ses portes du mardi au samedi, de 19h à 2h.



KIT MÉDIA

À PROPOS DE NIKKA WHISKY 
Né en 1894 au sein d’une famille de producteurs de saké, Masataka Taketsuru est
considéré comme le père du whisky japonais. Après une formation de chimiste, il est
embauché par la société Settsu Shuzo qui l’envoie en Écosse en 1918 pour y faire son
apprentissage. Il se prend de passion pour le whisky et décide de lui consacrer sa vie. En
1934, il construit Yoichi, sa première distillerie, sur l’île de Hokkaidō. Son succès croissant
lui permet d’en établir une deuxième en 1969, près de Sendai : Miyagikyo. C’est
principalement à partir de ces deux distilleries que le groupe Nikka Whisky décline toute
sa gamme de whiskies et de spiritueux. Pour plus d’information, rendez-vous sur le site
officiel Nikka Whisky Europe.

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.

À PROPOS DE BOTANICAL BY ALFONSE 
Botanical by Alfonse est un bar à cocktails entièrement dédié à l'artisanat et à la
saisonnalité. L'accent est mis sur la technologie, chaque préparation étant réalisée sur
place, au sous-sol, dans le laboratoire. Cet espace est un terrain de jeu où de nouvelles
méthodes d'extraction sont testées et découvertes, garantissant que chaque cocktail est
une création unique. 

À PROPOS DU DORIS BAR
Niché au sous-sol du Sir Winston, le Doris Bar est un speakeasy parisien où l’élégance
britannique rencontre l’ambiance feutrée des années 1920. Dans un décor inspiré de
l’Orient-Express, ce bar secret propose des cocktails signatures élaborés avec soin par
des mixologues talentueux.  

https://www.dropbox.com/scl/fo/xyweoh19xhqy3x4kvr1og/ALxJUrx4cOiGxXr5ViCyGNs?rlkey=7997l04fxnet0m1x6kbx10j4k&st=ng57j5ak&dl=0

