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À l’occasion de son 90ème anniversaire, NIKKA WHISKY s’associe aux plus grands bars du monde 
pour célébrer l’art de la mixologie et la richesse de son savoir-faire. 

Une série d’événements exclusifs mettra à l’honneur les whiskies et spiritueux Nikka Whisky, sublimés dans des 

cocktails créatifs élaborés par des bartenders renommés. Parmi ces collaborations, une initiative unique verra 

le jour à Tokyo sous forme d’un pop-up bar immersif aux couleurs de Nikka Whisky, tandis que d’autres pays 

organiseront des animations et des bar takeovers dans des établissements partenaires tels que le bar Drink Kong à 

Rome (classé 21ème des World’s 50 Best Bars 2023), le bar Kwãnt à Londres (31ème des World’s 50 Best Bars 2021) 

et le Martiny’s à New York (4ème des North America’s 50 Best Bars 2024), entre autres. 

 
En France, Nikka Whisky investit le bar parisien Fréquence pour une résidence inédite qui se tiendra du 

8 novembre au 8 décembre 2024. Durant un mois, cet établissement emblématique du quartier de République 

proposera une carte exclusive de cocktails créations et intemporels à base des spiritueux Nikka Whisky. 

Ce partenariat mettra en avant la pureté et la richesse des saveurs de la gamme Nikka Whisky, tout en célébrant 

le savoir-faire des bartenders. 
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Cam Nikka Sour Katsu Highball 

 
 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

Guillaume Quenza, co-fondateur du bar Fréquence 
© Fréquence 

Guillaume Quenza, co-fondateur du bar 

Fréquence, souligne son attachement de 

longue date à Nikka Whisky : « Depuis mes 

débuts en tant que bartender, j’ai toujours 

intégré les whiskies Nikka dans mes créations. 

Leur diversité et leur qualité sont pour moi 

des alliées précieuses pour développer des 

cocktails qui marquent les esprits. » 

Parmi les temps forts de cette résidence, les amateurs de whisky et de mixologie pourront découvrir 

une sélection de cocktails emblématiques. La gamme Coffey est mise en valeur à travers plusieurs 

créations : le Melia avec Coffey Vodka, le Negroni Sour avec Coffey Gin, le Mehdimed avec Coffey Malt, 

et le Cam avec Coffey Grain. Les single malts Yoichi et Miyagikyo sont à l’honneur dans les cocktails 

Ava et Rita. L’iconique Nikka From The Barrel s’exprime pleinement dans le Nikka Sour, tandis que 

Nikka Days apporte fraîcheur et équilibre au Katsu Highball, et le Taketsuru Pure Malt enrichit le 

Bobby Buns de sa profondeur. Cette carte de cocktails incarne l’approche minimaliste du bar, qui 

privilégie des ingrédients soigneusement sélectionnés et des préparations maison pour sublimer les 

spiritueux sans les dénaturer. 
 

 

« Nous avons choisi d’exploiter la versatilité 

de la gamme Nikka Whisky, incluant des 

single malts comme Yoichi et Miyagikyo, bien 

que leur utilisation en cocktails soit rare. 

Travailler avec ces spiritueux haut de gamme 

nous permet de les rendre accessibles au grand 

public de manière inédite. » 

Guillaume Quenza, co-fondateur du bar 

Fréquence. 

Ava 



La résidence NIKKA WHISKY au bar Fréquence s’inscrit dans une 
initiative globale visant à mettre en avant le talent et la créativité des  
bartenders, dont la consécration a lieu lors du concours de bartending 
international Nikka Perfect Serve. 

 
La finale 2024 de ce concours, qui aura lieu à Paris, célèbre la créativité des 

bartenders les plus prometteurs de leur génération. Au cœur de la compétition se 

trouvent deux concepts clés de la culture japonaise, Ichi-go, Ichi-e : « Un moment, 

une rencontre » et le service Omakase : « Je vous fais confiance ». Guillaume 

Quenza, lauréat de l’édition 2018, accueillera au bar Fréquence l’une des épreuves 

de cette finale, dédiée au service Omakase. Lors de cette épreuve, les bartenders 

proposeront leur interprétation de ce service devant un jury de trois experts, 

offrant à chacun d’eux une expérience de dégustation unique et personnalisée. 

 
Pendant cette résidence, le bar Fréquence sera également le théâtre de guest shifts exceptionnels mettant en avant 

les spiritueux de Nikka Whisky. Parmi eux, Rogerio Igarashi Vaz, co-fondateur du bar Trench à Tokyo (classé 

92ème des Asia’s 50 Best Bars 2023), proposera son exécution renommée du service Omakase, tandis que Hedda 

Bruce (classée 61ème parmi les personnalités les plus influentes du monde du bar et de la mixologie par le Bar 

World 100), gérante du bar Tjoget à Stockholm, apportera sa touche créative. Des bars français seront également  

mis à l’honneur, à l’image de Symbiose Bordeaux, qui prendra les rênes du bar pour une soirée exclusive. 
 

Nikka Whisky, depuis sa création en 1934, incarne l’excellence du savoir- 

faire japonais en matière de whisky et de spiritueux. Avec une gamme variée 

qui s’étend des single malts Yoichi et Miyagikyo à l’expression iconique Nikka 

From The Barrel ou encore le gin et la vodka de la gamme Coffey, la maison 

emblématique japonaise continue de séduire connaisseurs et amateurs à travers 

le monde. Cette résidence chez Fréquence est l’opportunité de (re)découvrir 

ces spiritueux d’exception dans un cadre intimiste et chaleureux, au cœur de la 

capitale française. 

 

Rendez-vous du 8 novembre au 8 décembre 2024 au bar Fréquence 
pour célébrer les 90 ans de Nikka Whisky à travers des expériences  
gustatives uniques. 

© Christophe Meireis 

INFORMATIONS 

PRATIQUES 

Bar Fréquence 

20 rue Keller, 75011 Paris 

Du 8 novembre 

au 8 décembre 2024 

Carte cocktail composée 
de 10 cocktails créations 
à base des spiritueux 
Nikka Whisky 
entre 14 et 15€. 
Sans réservation. 

 

 

 

 

Pour en savoir plus sur le Nikka Perfect Serve, cliquez sur ce lien. 

 

À PROPOS DE NIKKA WHISKY 

Né en 1894 au sein d’une famille de producteurs de saké, Masataka Taketsuru est considéré comme le père du whisky japonais. Après une formation 

de chimiste, il est embauché par la société Settsu Shuzo qui l’envoie en Écosse en 1918 pour y faire son apprentissage. Il se  prend de passion pour le 

whisky et décide de lui consacrer sa vie. En 1934, il construit Yoichi, sa première distillerie, sur l’île de Hokkaidō. Son succès croissant lui permet d’en 
établir une deuxième en 1969, prèsde Sendai : Miyagikyo. C’est principalement à partir de ces deux distilleries que le groupe Nikka Whisky décline 

toute sa gamme de whiskies japonais et de spiritueux. Pour plus d’information, rendez-vous sur le site officiel Nikka Whisky Europe. 

 
 

À PROPOS DE FRÉQUENCE 

Ouvert en 2018, Fréquence est devenu un lieu de rendez-vous pour les amateurs de cocktails et de musique. Le traditionnel back bar de bouteilles est 

remplacé par un mur de vinyles dans lequel les barmans se plongent entre deux cocktails pour coller à l’atmosphère en jouant avec les différents styles qui 
composent la bibliothèque : modern soul, boogie, disco, reggae, antilles, afro, gospel… Reconnu pour ses cocktails sur -mesures, présent dans des classements  

nationaux et internationaux, le bar propose également une carte d’assiettes à partager. 

 

 
 

L ’ A B U S  D ’ A L C O O L   E S T   D A N G E R E U X   P O U R   L A   S A N T É ,   À   C O N S O M M E R   A V E C   M O  D É R A T I O N . 

https://www.nikkawhisky.eu/fr/perfect-serve/
https://www.nikkawhisky.eu/fr/

