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Nèulo bouscule les codes du goûter avec 
ses nouveautés givrées de l’été : 

le Flan’shake et le Maritozzo glacé !
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Cet été, Nèulo invite les gourmands à redécouvrir ses 
classiques sous un angle résolument givré. 

Toujours en quête d'originalité et de réconfort, 
l'enseigne dévoile deux créations éphémères, aussi 
audacieuses que rafraîchissantes, à savourer jusqu’à 
la fin du mois de septembre.
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Le Maritozzo x Glace Yaourt
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Véritable institution en Italie, le Maritozzo – cette brioche 
culte traditionnellement débordante de crème chantilly 
s'offre un twist estival inédit chez Nèulo.

Pour affronter les fortes chaleurs tout en gardant l'esprit 
ultra-gourmand de la recette originale, la chantilly cède sa place à 
une glace au yaourt maison. Une version glacée, légère et acidulée, 
disponible en trois déclinaisons pour varier les plaisirs :

● Nature (pour les puristes)
● Pistache (pour une touche de caractère)
● Framboise (pour une note fruitée et estivale)
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Le Flan’shake
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Quand le dessert préféré des Français rencontre 
l'onctuosité d'un milkshake, cela donne le Flan’shake.

Nèulo a imaginé la boisson lactée ultime de la saison : 
un mix ultra-crémeux composé de lait, de crème, de 
glace, et surtout d’une vraie part entière de flan à la 
vanille mixée à l'intérieur. Le résultat ? Une création 
hybride inédite, hyper gourmande et terriblement 
onctueuse. C’est le goûter ou le dessert parfait pour 
chiller sous le soleil.
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À propos de Nèulo

Cofondée par Gauthier Rosario, Nèulo est une maison de 
haute gourmandise qui réinvente les codes du dessert de 
comptoir. Aujourd’hui incarnée par sa Cheffe Pâtissière 
Lisa Kerzabi, forte d'un parcours remarquable aux côtés 
de grands noms comme Cédric Grolet ou Éric Frechon. La 
maison allie haute technique, exigence des produits et 
modernité. L'enseigne s'est rapidement imposée sur la 
scène gastronomique internationale en décrochant le prix 
prestigieux de « Pastry Opening of the Year 2024 » décerné 
par La Liste 1000. Réputée pour ses créations artisanales 
minutieuses à l'image de son célèbre Flan Vanille salué par 
la critique, Nèulo s'attache à surprendre et réconforter les 
papilles au fil des saisons.

Nèulo

Nèulo

Atelier Jabri

Atelier Jabri




