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NESTLÉ DESSERT® LANCE SA PÂTE À TARTINER 

 

CACAO NOISETTES POUR LES PROFESSIONNELS 
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Depuis 1971, NESTLÉ DESSERT® est une marque 

forte et reconnue. C’est aujourd’hui le N°1 en 

France* de la tablette à pâtisser. Avec une recette 

aux notes aromatiques, équilibrées et à la fonte 

incomparable, NESTLÉ DESSERT® est le 

partenaire phare des desserts au chocolat. 

 
Inspiré du meilleur de ses savoir-faire, NESTLÉ 

DESSERT® lance sa toute première pâte à tartiner cacao 

noisettes en Restauration Hors Domicile. Une nouvelle 

recette réservée aux usages professionnels, et qui 

s’inscrit dans la tendance des desserts. 

 
Proposée dans un seau de 3 kg, cette nouvelle pâte à 

tartiner NESTLÉ DESSERT® est prête à l’emploi. Adaptée 

pour différentes utilisations, elle respecte des 

performances constantes comprises entre 20°C et 26°C. 

Elle garnira et agrémentera toutes les préparations sucrées 

des professionnels de la restauration, de la boulangerie et 

du snacking : en topping sur des desserts, dans des 

viennoiseries en fourrage après cuisson, dans des 

desserts américains type muffins, cookies, donuts, dans 

des pâtisseries traditionnelles comme des tartelettes ou 

des tiramisu, en glaçage... Ou simplement pour napper les 

traditionnelles crêpes, gaufres ou glaces. 

 
Elle offre un goût équilibré de cacao et de 

noisettes avec une texture riche et onctueuse, 

respectant toute la qualité et la gourmandise 

reconnue de la marque NESTLÉ DESSERT®. 
 
 
 

* Source : Nielsen HMSM+Drive+Proxi+SDMP total 2021 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
visuel non contractuel 

 
 
 
• Une teneur en pâte de 

noisettes de 14% et une 

teneur en cacao de 8%. 

 

• Sans gluten 

 

• Un emballage recyclable 

 
• Pour soutenir une production plus 

durable du cacao, Nestlé achète une 

quantité de cacao certifiée 

Rainforest Alliance équivalente à 

celle nécessaire pour ce produit. 

 

• Produite en Italie 

 

• Seau de 3 kg - DDM : 15 mois 

 

INGRÉDIENTS  
Sucre, huiles et matières grasses végétales (tournesol et beurre de 

cacao1, en proportion variable), pâte de NOISETTES 14%, cacao1 

maigre 8%, LAIT écrémé en poudre, emulsifiant (lécithines), arôme 

naturel de vanille. Peut contenir : autres FRUITS À COQUE. 
 

1 Bilan massique certifié Rainforest Alliance. www.ra.org/fr 

 
®Reg. Trademark of Société des Produits Nestlé S.A.  
NESTLE FRANCE SAS 542 014 428 RCS Nanterre, Issy-les-

Moulineaux www.nestleprofessional.fr 

 
 
 
 


