MONTIJO

BOD

BIENVENIDO
a Espana

L'art de vivre espagnol résonne dans ce
nouveau lieu décoré par Katya Goncharova,
oii se mélent i la fois les codes du bistrot
parisien avec lesprit d'une hacienda
typiquement ibérique.

Ouvert sur lextérieur et baigné de
lumiére grice aux grandes baies vitrées
et sa véranda végétalisée, le mobilier en
rotin sharmonise parfaitement avec le

ER

Méler Art de Vivre et lieu ol Vivre I'Art, a
mi-chemin entre la Cave & Manger et la Bodega,
Montijo, c'est la nouvelle adresse qui réussit
i stimuler les papilles et les pupilles.

On découvre ou l'on redécouvre la richesse des vins
naturels, on partage des plats assemblés avec des
produits typiques hispaniques ou issus du pour-
tour Méditerranéen dans une ambiance conviviale.

Un véritable hommage dans I'assiette aux origines
espagnoles d'Eugénie de Montijo, derniére
impératrice francaise qui a donné son nom a I'hétel
Maison Eugénie (ex Villa Eugénie) du Groupe
Machefert.




grand espace a l'arriére-plan aux cou-
leurs terracotta, aux matériaux natu-
rels comme la terre cuite ou le fer forgé
artisanal, agrémenté d'arches rappelant
l'architecture arabo-andalouse.

Dans un esprit de convivialité, les clients peuvent res-
ter accoudés au comptoir ou perchés sur des tabourets
en bois face 4 un vitrail monumental représentant une
scéne décorative de vivre-ensemble, dans I'ancien bar
de Maison Eugénie ou encore s'installer autour de la
grande table d’héte ouverte sur la cuisine.
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Coté papilles,
on y découvre une carte gourmande et ensoleillée pour
célébrer la gastronomie espagnole, élaborée avec des
produits & dominante ibérique, de saison et soigneu-
sement choisis auprés de leurs meilleurs producteurs.

Des plats savoureux i partager alliant tradition et
modernité. On peut choisir l'incontournable rortilla,
les indispensables pan con tomate avec (ou sans)
anchois ou se laisser tenter par les gambas parfumées
aux agrumes. Testés et approuvés, vous pouvez y aller
les yeux fermés |

Pour parfaire le tableau, Montijo a aussi & cceur de
promouvoir une démarche artistique innovante avec
des ceuvres in-situ sur l'uniforme des sommeliers,
mixologues et hétes d'accueil, réalisées 4 partir du gé-
nérateur d'images par intelligence artificielle DALL-E*.




moindres,
illir tout au

riel ou I'Art de Vivre est réellement érigé au rang d’Art
pour réuni fédérer 3 is, bons vivants, esthétes et
fins gourr

A propos de Machefert Group

Créé en 199z par Patrick Machefert et Christiane Derory, ce groupe familial et indépendant ras-
semble actuellement 1g établissements hételiers ( 1K Paris, Normandy Le Chantier, KUBE Paris KUBE
Saint-Tropez, Murano Marrakech, Maison Eugénie, Villa Panthéon, Villa Beaumarchais 4 Paris...), 8
bars ( REHAB, La Mezcaleria, La Malicia, Ice-bar - premier bar de glace en France - ...) et 6 restau-
rants ( INKA, El Vecino, Buckwheat...).

Depuis le 1er janvier zozz, c'est Kevin Machefert, le fils des fondateurs, qui est nommé au poste de
CEQ, aprés avoir été Directeur Général de 'hétel 1K pendant 8 ans. Plusieurs ouvertures sont prévues
en zoz3, notamment de nouveaux restaurants qui répondent a un repositionnement global du F&B
chez Machefert Group.




