
 

 

 

 

 

COMMUNIQUÉ DE PRESSE 

Lyon, le 10 octobre 2023 

 
 
 
 
 

 
Lyon Capitale de la gastronomie, plus personne n’en doute. Après une première édition au succès indéniable, 

organisée fin octobre 2022, Le Mondial de la Praline fait son grand retour à Lyon en Janvier 2024. C’est à partir 

de cette date que cet événement attendu par les gourmands, prendra la forme d’une biennale revenant ainsi tous 

les 2 ans. 

 
Retour sur un succes 

 
La 1ère édition du Mondial de la Praline a été organisée en octobre 2022 au sein du CFA de la Gastronomie Auvergne- 

Rhône-Alpes. Plébiscitée par la profession et réunissant un jury d’exception elle a suscité l’intérêt de plus de 100 inscrits au 

concours culinaire et 7000 visiteurs durant 3 jours et 7000 visiteurs durant 3 jours. 

 
Un événement culinaire unique organisé autour d’un concours mettant en avant la Praline sous toutes ses formes : de la tarte 

à la brioche en passant par d'autres créations insolites. Les Lyonnais ont ainsi pu découvrir à l’issue du concours et déguster 

tout au long de l’année la meilleure tarte à la praline 2022, celle de Nicolas Pepin de la Maison Pepin, la meilleure brioche à 

la praline 2022 pour Pascal Serre de la Maison Serre et enfin de la meilleure création originale pour Damien Lhortolat, 

apprenti à l’Institut Paul Bocuse. 

 

 
2ème Mondial de la Praline : les inscriptions sont ouvertes 

 

 
Pour cette 2ème édition, le concours est réservé uniquement aux professionnels 

et apprentis de la restauration : boulanger, pâtissier, traiteur et cuisinier. 

 

Le concours dédié à la praline verra s’affronter les participants autour de 

3 grandes catégories : 

 
• La meilleure brioche à la praline 

• La meilleure tarte à la praline 

• La meilleure galette à la Praline. Nouveauté 2024, saisonnalité oblige ! 

Le concours ayant lieu en Janvier. 

 
Un prix spécial du meilleur candidat CFA sera remis dans chacune des catégories 

pour plus d’équité entre professionnels et apprentis. 

 

 

#MondialPraline #LaFolieRose #PralinetheWorld 



Les dates clés du concours 

Les modalités de participations 

 
 

 

 
Le concours Mondial de la Praline se déroulera en plusieurs phases : 

 
_ Un appel à candidature du Mardi 10 Octobre au Dimanche 10 Décembre 2023 

en complétant un formulaire d’inscription sur www.mondialdelapraline.com 

Les candidats feront parvenir leur dossier sur un espace web accessible depuis 

un lien qui leur sera communiqué via le formulaire d’inscription. 

 
_ Une sélection sera faite sur dossier au plus tard le 15 décembre 2023 par les 

membres du comité d’organisation. Ils désigneront les 10 candidats qui 

participeront à la finale. 

 
_ Le lundi 15 janvier 2024 à Lyon, une finale départagera les 10 candidats qui 

devront présenter leur réalisation à un jury de professionnels qui arbitra selon 

des critères d’esthétisme, de goût, de texture, d’originalité… il y aura un jury par 

catégorie comme lors de la 1ère édition. 

 
 
 
 
 

 

 

_ Le bulletin d’inscription avec le nom de la recette et les principaux ingrédients 

_ La recette dactylographiée, détaillée et explicite 

_ La fiche technique comportant la progression de la recette 

_ Le bon d’économat précis 

_ Une vidéo simple de 30 secondes maximum pour montrer la réalisation 

_ Les photos de présentation de la recette de bonnes qualités 

_ Un dossier de présentation du candidat 
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Apprentis et professionnels de chaque catégorie seront récompensés en fonction de leur 

moyenne générale. Le 1er de chaque catégorie se verra ainsi remettre la Praline d’Or 2024 ! 
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