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Gamme Horeca Pro made in France : 

monbento® accompagne les restaurateurs dans la 
mise en place du réemploi 

 
Ces chiffres donnent le vertige ! monbento® propose avec la gamme Horeca 

Pro une alternative aux restaurateurs pour réduire ces impacts nocifs pour la 
planète. 

 
Un état des lieux glacial qui pousse à devenir 
consom’acteurs1

 

Il est vrai que les chiffres en France donnent le tournis : 300 millions de barquettes 
plastiques jetables issues de la vente à emporter ou à livrer sont jetées chaque année 
en France. 80% de ces emballages ne sont pas recyclés. L’empreinte carbone 
annuelle du gaspillage alimentaire, quant à elle, représente environ 15,5 millions de 

tonnes de dioxyde de carbone soit 3% de l'émission de gaz à effet de serre de la 
France. 

 
Face à ce constat, le secteur de la restauration est pointé du doigt et a un rôle à jouer. 
Depuis 2020, les lois Egalim et Agec sont entrées en vigueur et interdisent les 
emballages alimentaires en plastique à usage unique dans la restauration. Depuis, 
80% des français se déclarent être sensibles aux marques qui optent pour des 

emballages respectueux de l'environnement. Une belle avancée ! 

 
Bonne nouvelle : la France est le pays européen leader dans la lutte pour la réduction 
des déchets liés à la vente à emporter. monbento® fait partie des acteurs engagés 
dans cette lutte contre l’usage unique et décide de prendre ce phénomène à bras-le- 
corps et d'y remédier. 
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monbento® s'engage pour le réemploi dans les restaurants 
 

89 % des français sont favorables à la 
mise en place des systèmes de réemploi. 
A Paris, ce sont déjà près de 100 
restaurants qui utilisent les lunch box 

monbento® pour leurs formules à 
emporter et en livraison. Pour ce faire, ils 
utilisent le système de réemploi proposé 
par barePack : les clients commandent ou 
viennent chercher leur repas servis dans 
une box monbento®, une fois leur repas 
dégusté, ils rapportent la boite dans un 
restaurant du réseau barePack. Le bento 
est ensuite nettoyé pour être réutilisé 
pour un autre client. L’application 

barePack permet d’assurer la traçabilité 
des boites. 

 

Une collection made in France dédiée aux professionnels : 
Horeca Pro 

 
monbento® a déjà conquis près de 5 
millions d’utilisateurs en Europe et en 

Asie. Face à ce constat et une demande 
grandissante de la part des restaurateurs, 
monbento® a décidé de développer une 
gamme pour les professionnels de la 

restauration en France. Bols ou bentos, 
petits et grands, de l’entrée au dessert en 
passant par le goûter et les snacks du 
milieu de journée, la gamme monbento® 
Horeca Pro est pensée par et pour des 
professionnels du secteur de la 
restauration. 

 
En effet, cette gamme a été travaillée pour avoir une durée de vie importante, résister 
aux différentes manipulations subies (lave-vaisselle professionnel et micro-ondes) et 
répondre aux attentes des restaurateurs en terme de praticité (nombre de pièces 
réduit). Au-delà de la technicité, les produits au design épuré et bien pensé, font le 
bonheur des gourmands avec leurs couvercles ou contenants transparents. De quoi 
ouvrir l'appétit avant l'heure du repas ! Et en plus de participer à la réduction des 
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déchets, la gamme Horeca pro de monbento® a une empreinte carbone réduite 
grâce à sa fabrication française. 

 
La gamme Horeca Pro pour le plaisir des yeux… 

 

L’incontournable MB Original en 

version Pro 

Le MB Original, bento incontournable 
de la marque, s'adapte aux besoins des 
restaurateurs. Sa contenance idéale de 
500 ml combinée à une fermeture 
hermétique et un poids léger en font un 
allié facile à transporter. 

 
 
 

 

MB Original Pro : 500 ml (4,75 x 18,5 x 9,3 cm) / Tritan / 
PBT / Silicone / Sans BPA* / Hermétique / Micro-ondes, 
lave-vaisselle, congélateur – conditions tarifaires 
disponibles auprès du service commercial monbento - 
pro.monbento.com – Disponible à partir d’avril. 

Le MB Square Pro pour un plat 

consistant 

Idéal pour les salades ou le plat 
principal, sa profondeur permet 
d'accueillir de beaux volumes et de 
pouvoir mélanger les aliments en toute 
sécurité. Grâce à sa valve placée sur le 
couvercle, il peut être placé au micro- 
ondes. Un luxe du repas à emporter. 

 

MB Square Pro : 850 ml (64,5 x 14 x 14 cm) / Tritan / PP / 
Silicone / Sans BPA* / Hermétique / Micro-ondes, lave- 
vaisselle, congélateur – conditions tarifaires disponibles 
auprès du service commercial monbento - 
pro.monbento.com – Disponible à partir d’avril. 

 

 

Le MB Jar Pro pour des soupes et salades composées en toute simplicité 

 
Les grandes salades étagées pétillent 
dans ce bento transparent. Légumes 
colorés, quinoa, graines de tournesol, 
pois chiches, avocat, feta, lentilles, 
coriandre… tous les aliments 
s’empilent facilement grâce à ses bords 
hauts pour en mettre plein la vue. 
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Le MB Jar est aussi idéal pour déguster une soupe de saison pour réchauffer les 
journées d’hiver. 

MB Jar Pro : 1 L (12 x 12,4 x 11,8 cm) / Tritan / PP / Silicone / Sans BPA* / Hermétique / Micro-ondes, lave-vaisselle, congélateur 
– conditions tarifaires disponibles auprès du service commercial monbento - pro.monbento.com – Disponible à partir d’avril. 

 

 

Le MB Savor Pro pour ouvrir 

l'appétit et terminer par une note 

sucrée 

 
Le MB Savor Pro est pensé pour les 
petites quantités. Ce mini format du 
MB Square Pro est le meilleur allié des 
entrées et desserts : petite salade 
fraîcheur, part de cake ou encore fruits 
frais, de quoi profiter d’un repas digne 
d’un déjeuner pris au restaurant ou chez 
soi. 

 

 
MB Savor Pro : 200 ml (4,6 x 9,9 x 9,9 cm) / Tritan / PP / 
Silicone / Sans BPA* / Hermétique / Micro-ondes, lave- 
vaisselle, congélateur – conditions tarifaires disponibles 
auprès du service commercial monbento - 
pro.monbento.com – Disponible à partir d’avril. 

Le MB Delight Pro pour les petits- 

déjeuners, les encas salés ou 

desserts onctueux 

 
Sa forme est idéale pour contenir des 
matières liquides : fromage blanc, perle 
de chia au lait de coco ou encore mousse 
au chocolat, granola aux fruits rouges. 
Grâce à ses bords hauts et son couvercle 
hermétique, les aliments sont sécurisés. 
Il fait le bonheur des becs salés et sucrés. 

 
 
 

 
MB Delight Pro : 200 ml (8,3 x 7,6 x 7 cm) / Tritan / PP / 
Silicone / Sans BPA* / Hermétique / Micro-ondes, lave- 
vaisselle (sans le couvercle), congélateur – conditions 
tarifaires disponibles auprès du service commercial 
monbento - pro.monbento.com – Disponible à partir d’avril 

 
 
 

 

 

monbento® va encore plus loin dans une volonté de 
simplifier la vie des restaurateurs et de leurs clients et 
propose de nombreux accessoires pour compléter la 
gamme : couverts, récipients à sauce, caissettes et 
séparateurs. 
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… et le respect de la planète 

L'aventure du made in France continue pour monbento®, 

après le MB Original, best-seller de la marque, c’est au tour 
de la gamme Horeca Pro d'être fabriquée en Auvergne- 
Rhône-Alpes, fief de monbento® depuis sa création. Avec 
cette nouvelle gamme la marque poursuit sa démarche en 
faveur d’une économie locale pour des produits de qualité 

à utiliser au quotidien. Fabriqués en Tritan®, en PBT et en 
PP, plastiques haut de gamme sans BPA*, les bentos de la 

gamme Horeca Pro sont pensés pour une utilisation durable dans le temps. Toujours 
dans une démarche de faire du bien à la planète, les bentos peuvent être entièrement 
jetés dans les bacs jaunes une fois la fin de leur cycle de vie arrivé. En étendant sa 
production made In France, monbento® s’affirme comme marque leader du repas 
nomade responsable. 

 
 
 

 
 
 

Une gamme isotherme en métal 

 
Pour répondre à tous les besoins du 
secteur de la restauration, monbento® 
propose une gamme de bentos et 
bouteilles en acier inoxydable 
permettant de maintenir la température 
des repas et boissons jusqu’à 12h. 

 
 
 
 

 

Pour passer au réemploi, monbento® propose aux 
restaurateurs une solution complète, clé en main ! 

Toujours dans une volonté de lutter pour réduire les déchets, monbento® est en 
contact avec les acteurs de la consigne comme barePack, Pyxo, Greengo et bien 
d’autres. Ensemble, ils mettent en place de nouveaux services de réemploi clé en 
main et sur mesure pour les restaurants et les territoires. 

monbento® est notamment en relation avec Clermont Auvergne Métropole, pour 
mettre en place le réemploi pour la vente à emporter et en livraison à l’échelle de la 

ville de Clermont-Ferrand. Dans ce cadre, elle participera en septembre 2021 au 
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festival L’Étonnant Festin, un évènement mettant en avant la gastronomie régionale 
et locale, afin d’en faire le premier événement français zéro déchet. Tout au long de 
la journée les restaurateurs proposeront de servir leurs plats dans les contenants de 
la gamme Horeca Pro de monbento®. 

 
 

 

Retrouvez monbento au Sirha 2021 

 
La marque référente du bento en France 
viendra à la rencontre des restaurateurs en 
participant à l’édition 2021 du Sirha du 23 au 
27 septembre prochain. 

 

 
 

À propos de monbento® 

monbento® invite depuis 2009 les amoureux de liberté à réinventer le repas nomade. À 
l’heure où s’affranchir du jetable et soigner son alimentation sont au cœur des 
préoccupations, elle accompagne le passage au réutilisable et développe des produits 
novateurs alliant praticité et style parfaitement adaptés aux collations ou déjeuners pris au 
bureau, en séance de sport, en randonnée ou encore à l’école ! Pour monbento®, les 
déjeuners nomades sont à la fois respectueux de l’environnement et un moment de plaisir 
pour prendre soin de soi. Une orientation qui a du sens pour une communauté de plus en 
plus étendue puisqu’en plus d’être bien implantée en France et de disposer de filiales à New- 
York, Hong Kong et Shanghai, elle est présente dans plus de 76 pays et poursuit de manière 
exponentielle son développement à l’international. Depuis juillet 2018, pour accélérer encore 
dans l’innovation, monbento® a rejoint le Groupe familial Peugeot, déjà présent dans 
l’univers culinaire avec Peugeot Saveurs SNC. 

 
 

 


