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Maxime Valéry, chef sommelier exécutif du restaurant Paul Bocuse remporte
le titre d’excellence de Master of Port 2025 lors de la 21 édition du concours
organisé par le Syndicat des Grandes Marques de Porto, ['Institut des Vins

du Douro et de Porto et ["Union de la Sommellerie Francaise.

Le Master of Port est un prestigieux concours de
sommeliers qui met a I'honneur les vins de Porto
depuis 1988. Cette compétition d’excellence constitue
un parcours exigeant avec des épreuves théoriques
et pratiques de haut niveau qui demandent une
grande expertise. Une trés belle reconnaissance de
l'ensemble de la profession pour Maxime Valéry qui
devient I'un des ambassadeurs du Porto en France.

« Master of Port 2025 : un titre prestigieux remporté
par notre chef sommelier exécutif, Maxime Valéry.
Tout [léquipage du restaurant Paul Bocuse est
immensément fier de cette belle distinction qui
honore notre Maison et Monsieur Paul qui adorait le
Porto. Au restaurant Paul Bocuse, nous avons cette
formidable opportunité de transmettre, d’échanger et
de faire vivre les émotions que portent les grands vins
tels que le Porto. Maxime incarne pleinement cette
mission, et nous sommes honorés de 'accompagner
dans son rayonnement. » Vincent Le Roux, directeur
général du restaurant Paul Bocuse




