
La Maison Mavrommatis, ambassadrice incontestée de la gastronomie grecque et méditerranéenne 
en France, est fière d’annoncer l’ouverture de sa nouvelle boutique au 260 rue du Faubourg 
Saint-Honoré, dans le prestigieux 8e arrondissement de Paris. Un nouveau lieu réunissant tout 
l'univers de la maison : traiteur, épicerie fine, cave à vin, restauration sur place et salon de thé.
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 NOUVELLE ADRESSE
MAVROMMATIS FAUBOURG SAINT-HONORE,

L’EXCELLENCE GRECQUE AU CŒUR DE PARIS

UNE DELICIEUSE EXPERIENCE CULINAIRE A L’ACCENT GREC

UN DESIGN CONTEMPORAIN INSPIRÉ DE LA MÉDITERRANÉE

MAVROMMATIS, UNE SAGA FAMILIALE D’EXCELLENCE

Dans un écrin de 74m², la Maison Mavrommatis 
invite ses clients à un voyage culinaire à travers une 
o�e complète :
- Une boutique traiteur, où l’on pourra retrouver
les mézédès signatures de la maison tels que le
tarama blanc, le houmous et le caviar d’aubergines,
ainsi que des plats traditionnels comme la moussaka,
l’une des recettes phares du chef Andréas
Mavrommatis. Des sandwichs chauds au pain pita,
idéals pour une pause gourmande à tout moment
de la journée.
- Une épicerie fine avec une sélection de produits
d’exception tels que des huiles d’olive de Grèce, des
miels aromatiques et des herbes séchées.
- Un espace restaurant et salon de thé, où les
clients pourront déguster sur place tout au long de
la journée les trésors hélléniques pour une plongée
totale dans l’art de vivre méditerranéen.
- Une cave à vin d'excellence, mettant à l’honneur
une centaine de cépages de Grèce et de Chypre
soigneusement sélectionnés par Dionysos
Mavrommatis pour sublimer l’expérience
gastronomique. Une cave privatisable pour des
dégustations et dîners privés.

La boutique Mavrommatis Faubourg Saint-Honoré se distingue par une esthétique lumineuse et 
moderne, parfaitement en phase avec l’élégance de son emplacement. Dès l’entrée, les clients sont 
accueillis par un jeu de transparences et de reflets grâce à des panneaux de verre teinté vert olive, 
évoquant les oliveraies ensoleillées. 
Le design intérieur met en scène à la fois l’élégance parisienne et la chaleur méditerranéenne, 
avec un agencement qui invite à la circulation fluide des clients. Le mobilier minimaliste en bois 
clair, associé à des comptoirs aux veinures délicates, confère au lieu une esthétique épurée et 
sophistiquée. Les lignes géométriques modernes se mêlent à des tons naturels doux, créant une 
atmosphère lumineuse et apaisante, où chaque détail est pensé pour sublimer les produits exposés. 
Cette combinaison de matériaux nobles et d’une scénographie contemporaine o�e un cadre sobre 
et raffiné, idéal pour une expérience culinaire haut de gamme.

Fondée en 1981 par les �ères Mavrommatis, la Maison s’est imposée comme une référence de 
la haute gastronomie méditerranéenne en France. Ce voyage culinaire, commencé dans une 
petite épicerie du 5e arrondissement de Paris, s’est enrichi de plusieurs restaurants, dont un 
étoilé au Guide Michelin, ainsi que de boutiques traiteur et caves à vin, avec l’ambition de 
partager les saveurs véritables de leur terre natale. Avec cette nouvelle adresse du Faubourg 
Saint-Honoré, Mavrommatis poursuit sa quête d’excellence, tout en restant fidèle à ses racines 
et à sa passion pour les goûts authentiques.

MAVROMMATIS
SAINT-HONORÉ

260 rue du Faubourg Saint-Honoré,
75008 Paris

Ouvert tous les jours,
de 09h30 à 20h30




