
Matsuri, enseigne pionnière de la restauration 
japonaise sur kaïten (comptoir tournant), présente sa 
toute nouvelle création : la Sumo Box. Un imposant 
coffret de 62 pièces pensé pour réinventer les 
moments en famille ou entre amis, qui offre une variété 
de recettes nippo-californiennes  aussi généreuses 
que savoureuses.

MATSURI VOIT GRAND 
AVEC SA “SUMO BOX”



Matsuri signe ici un assortiment haut de gamme, mêlant recettes 
traditionnelles et créations innovantes. Les amateurs de sushi y 
retrouveront des grands classiques comme les california saumon  
avocat et les sushi saumon mais elle surprendra aussi avec des créations 
plus audacieuses comme les dragon roll thon guacamole ou sériole 
goma yuzu, les taco nori saumon spicy et sa version veggie avocat arare 
et les incontournables sushi saumon et spicy mayo flambés.

Pensée pour les grandes tablées, la Sumo 
Box s’adresse à tous ceux qui cherchent 
une expérience sushi aussi généreuse 
qu’esthétique, en famille, au bureau ou 
entre amis. Présentée dans un plateau en 
bambou élégant et eco-friendly, lui même 
inséré dans un manchon joliment illustré 
par la dessinatrice en vogue Clara Panetier, 
elle s’impose comme le nouveau standard 
des repas festifs ! 

UNE COMPOSITION 
EXCLUSIVE

UN FORMAT  
CONVIVIAL



Prix : 79 € en vente à emporter | 89 € en livraison
Disponible dès aujourd’hui dans tous les restaurants Matsuri et 
sur les plateformes de livraison
Composition : 1 taco saumon spicy, 1 taco avocat, 2 sushi saumon 
spicy flambé, 2 sushi thon snacké, 2 sushi saumon snacké, 2 
sushi saumon avocat ikura, 2 sushi thon, 2 sushi saumon, 6 spring 
saumon avocat, 6 spring avocat cheese, 6 california concombre 
fromage frais, 6 california saumon avocat, 6 dragon thon 
guacamole, 6 dragon sériole goma, 6 dragon saumon teriyaki, 6 
dragon avocat super snowcrab

INFORMATIONS 
PRATIQUES



À PROPOS DE MATSURI : 

Matsuri est une enseigne de restauration japonaise fondée en 1986 à Paris. Son parc est com-
posé de 12 restaurants, répartis entre l’Île de France, Lyon et Bordeaux. Ses restaurants sont 
tous équipés d’un comptoir tournant, sur lequel défilent des plats sains et traditionnels, aux 
influences contemporaines. Reprise fin 2023, l’enseigne entame une refonte totale de son 

concept, afin de proposer une offre unique de “Sushi & Cocktails”.
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