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LE CHEF JEFFREY CAGNES
DEVOILE SES MASTERCLASS 2025
DANS SON NOUVEL ATELIER
A LEVALLOIS-PERRET

En 2025, le Chef patissier Jeffrey Cagnes ouvre les portes de
son tout nouvel atelier a Levallois-Perret pour une série de
masterclass inédites. Concus comme de véritables expériences
sensorielles, ces ateliers s'adressent a tous les passionnés
de patisserie, du curieux amateur au gourmet averti. Au
programme : transmission, générosité, créativité et gestes
techniques, autour de thématiques variées comme les grands
classiques, les viennoiseries, le chocolat, les fruits de saison,
ou encore des formats participatifs.




UNE IMMERSION GOURMANDE
ET CREATIVE

Bien plus qu’unsimple cours de pdtisserie, ces masterclass

vous plongent dans l'univers de Jeffrey Cagnes, dans

une ambiance chaleureuse, bienveillante et inspirante.

Toutes les sessions sont animées par Jeffrey lui-méme, a

I'exception des ateliers enfants, encadrés par ses équipes

formées dans le méme esprit d'exigence, de transmission
et de générosité.

Certaines étapes de la recette sont l'occasion pour
quelques participants de mettre la main a la pate aux cotés
du chef, découvrant gestes techniques, astuces et secrets
de fabrication. Dans d'autres formats, plus immersifs,
chaque participant réalise lui-méme ses propres gateaux,
guidé pas a pas par Jeffrey. Une expérience conviviale et
inspirante, pensée pour tous les passionnés de patisserie,
quel que soit leur niveau.



3 FORMATS POUR TOUS LES GOUTS
ET TOUTES LES ENVIES

Tout au long de I'année, trois formats complémentaires sont proposés
pour répondre a toutes les passions patissieres :

Animées par Jeffrey Cagnes, ces sessions abordent les grands classiques

de la patisserie francaise, les fruits de saison, le chocolat et praliné, ou

encore les viennoiseries. L'objectif : apprendre, progresser et maitriser
les gestes essentiels aux cotés d’un chef de renom.

Un format résolument participatif, a rebours des ateliers traditionnels

souvent limités a l'observation. Ici, chaque participant est acteur de

I'expérience : il met la main a la pdte, crée ses propres réalisations

et progresse aux cOtés du chef. Une immersion totale qui stimule la

créativité, renforce les savoir-faire et transforme chaque session en un
moment d'échange et de transmission unique.

Pensés pour un moment complice a quatre mains, ces ateliers ludiques
permettent aux plus jeunes de découvrir la patisserie avec leurs parents
dans une ambiance joyeuse et bienveillante.




UNE IDEE CADEAU IDEALE,
UNE EXPERIENCE A VIVRE

Aoffrir ou a s'offrir, ces masterclass sont I'occasion unique de partager

un moment d'exception aux cotés d’un chef reconnu, dans un univers

ou la patisserie se veut généreuse, créative et ouverte sur le monde.

Il est également possible de retrouver les cartes cadeaux disponibles
sur le site, une maniére simple de faire plaisir.



JEFFREY CAGNES,
CHEF PATISSIER EN QUETE DE GOUT

Jeffrey Cagnes fait partie de cette jeune garde de chefs qui allie
respect des traditions et expression de sa personnalité, sans ambages.
Symbole d’une pdtisserie en mouvement, il incarne avec authenticité
un équilibre entre héritage et liberté créative. Sa vision : une patisserie
sincére, généreuse, multiculturelle et résolument moderne. Une
approche nourrie par I'échange, I'écoute et I'inspiration des cultures
qui I'entourent, notamment celles du bassin méditerranéen. Son
geste, précis et habité, devient un véritable outil de transmission,
d’émotion et de partage.

L'ouverture de son atelier a Levallois-Perret marque une nouvelle étape

dans cette démarche. Ce lieu a I'image du Chef Jeffrey Cagnes devient

un espace de rencontre et de transmission, entierement dédié a celles
et ceux qui souhaitent plonger au cceur de sa vision de la pdtisserie.




INFORMATIONS PRATIQUES

Sessions 2025 :

calendrier sur jeffreycagnes.fr/collections
masterclass

Jeffrey Cagnes Paris

jeffreycagnes.fr


https://jeffreycagnes.fr/collections/masterclass
https://jeffreycagnes.fr/

