
 

 

 

 

   

 

 

Mandarin Oriental, Paris réveille les becs sucrés avec un 
nouveau goûter au Camélia 

 
Retour aux sources : le goûter à la française reprend ses lettres de noblesse grâce au Chef 

Pâtissier Adrien Bozzolo et ses créations sucrées. 
 

 
Imaginé autour d’une palette de saveurs régressives, mais toujours avec les touches asiatiques 

caractéristiques du groupe, la nouvelle offre gourmande du Mandarin Oriental, Paris le “Goûter 

d’Adrien Bozzolo” est désormais disponible tous les jours, de 15h00 à 17h30 au Camélia. 

Exit les pièces salées, le sucré revient à la carte avec 5 créations inédites, entre classiques 

revisités (Tartelette fraise et bière IPA, Pavlova pêche blanche et fleur de sureau) et saveurs 

d’enfance réhaussées de produits d’exception (Granola croustillant noisette et combawa, Poire 

et feuille de poivrier). Le goûter s’accompagne d’une boisson chaude, et la dégustation se termine 

avec des Churros à la vanille, pâte à tartiner maison et confiture framboise-tonka, de quoi se 

régaler jusqu’au bout des doigts. L’expérience peut également être complétée par une coupe de 

champagne – pour célébrer en beauté le retour de ce rendez-vous traditionnel. 

Le Goûter d’Adrien se déguste au sein du Camélia, ou bien dans l’intimité du jardin intérieur du 

Mandarin Oriental, Paris. 

Informations pratiques 

Restaurant Camélia au Mandarin Oriental, Paris 

251 rue Saint-Honoré, 75001 Paris 



 

   

 

Le Goûter d’Adrien Bozzolo est disponible au Camélia, tous les jours de 15h00 à 17h30 

Tarifs : 45€ par personne (incluant 5 créations pâtissières et une boisson chaude) / 70€ par personne avec 

coupe de champagne 

Réservation possible par téléphone (01 70 98 74 00) ou par email à l’adresse mopar-camelia@mohg.com 

 

À propos de Mandarin Oriental, Paris 

Mandarin Oriental, Paris incarne l’esprit du Paris d’aujourd’hui et de demain. Cette oasis de tranquillité vibre au 
rythme de la mode et de la création artistique, sublimée par le service légendaire du groupe Mandarin Oriental. 
Situé rue Saint-Honoré, et à quelques pas de la place Vendôme, l’hôtel propose 96 chambres et 39 suites qui 
comptent parmi les plus élégantes et spacieuses de Paris. Il abrite un grand jardin, véritable havre de paix offrant 
la possibilité d’un repas ou d’un verre al fresco. L’hôtel offre un choix de restaurants et bars, dont le Camélia, le 
Cake Shop et le Bar 8. Le Spa du Mandarin Oriental, Paris, offre une expérience unique de détente et de bien-être 
dans un cadre paisible. L’hôtel est également doté d’une piscine couverte et d’un centre de fitness. L’architecte de 
renommée internationale, Jean-Michel Wilmotte, a supervisé l’architecture de l’hôtel, tandis que Sybille de 
Margerie a signé la décoration des chambres, du Spa et des espaces publics. Le duo d’architectes Gilles & Boissier 
a conçu l’Appartement Parisien, la plus grande Suite de l’hôtel, et l’agence Jouin-Manku a réalisé l’architecture 
intérieure du bar et des restaurants.  
 

 

 
Contact Presse Agence 14 Septembre 

Mélanie Rodrigues - melanierodrigues@14septembre.fr - 06 49 75 55 16 
Georgia Azzolin - georgiaazzolin@14septembre.fr - 06 11 35 26 88 

 

 

 


