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Automne tout doux chez Maison Pradier
Le macaron cassis, grand doudou de la saison

Clichy, le 23 septembre 2024 — Voila que les premiéres feuilles tombent et que la pluie se fait
plus froide. Maison Pradier, fondée a Paris en 1859, a fait le choix d’apporter du réconfort tout
en couleur. Du 18 septembre au 4 décembre 2024, les clients pourront craquer pour une
salade 100% végétale et un macaron cassis, et retrouver le moral.

Une salade 100% vegan au bacon végétal

Maison Pradier dévoile cette saison une salade bol lentilles,
potimarron au bacon végétal, issu d’'un partenariat avec La Vie. Sur
une base d'un trio de lentilles, il s'associe aux épinards, radis,
potimarron et pickles chou blanc au curcuma. Le tout
accompagné d’une petite sauce vinaigrette au citron. Douceur et
pep’sau menu !

Potimarron et carotte, le duo d’automne dans une tarte savoureuse

Qui dit automne, dit orange chatoyant. Et quoi de mieux de combiner le
potimarron et la carotte ? Maison Pradier a donc opté pour un subtil
mélange de deux Iégumes sur un lit de de fromage crémeux, le tout posé
dans un fond de tarte grainé. Le vif de l'orange est mis en valeur par
I'ajout de pousses d’épinard et de poitrine fumée Pour finir, une touche
de craquant a été apportée avec oignons frits et graines de courge en
décoration.

Maison Pradier sublime son produit signature et révéle un macaron cassis

Maison Pradier fait le parti d'une couleur peu commune cet automne.
La marque emblématique mise sur son produit phare, le macaron,
pour apporter du réconfort dans le coeur des Frangais. Fidéle a son
esprit tradi-créatif, l'enseigne a élaboré, aux cotés d'un Meilleur
Ouvrier de France, un macaron cassis, gourmandise inédite.
Craquant al’extérieur, fondant a I'intérieur grace a un coulis de cassis,
sa couleur est 100% naturelle ! De quoi booster le moral !




Sans oublier ...

Maison Pradier met un point d’honneur a revisiter les classiques, avec créativité et sens de la
qualité. Pour les amoureux du sandwich, le sandwich grainé Pulled pork porte haut les couleurs
du porc 100% francais, avec une touche automnale aux reflets dorés incarnée par des pickles de
chou blanc au curcuma. Les soupes font aussi leur retour, au petit pois et créme ou encore aux
lentilles corail et curry. Enfin, pour les amateurs de poire, le fruit se déguste en tartelette sur
une créme au chocolat surmonté d’'un petit crumble croustillant, ou bien au coeur du célébre
chou craquelin de Maison Pradier, combiné a la pomme et a une délicate creme patissiere.

A propos de Maison Pradier

Fondée a Paris en 1859, Maison Pradier a rejoint le groupe Delineo en 2019 et compte 22 adresses en France.
Cette maison exigeante et créative revendique le go(t du beau et du bon depuis 160 ans. Les équipes revisitent
avec exigence, passion et légereté I'héritage de recettes sucrées et salées issues du patrimoine frangais.

Pour en savoir plus : https://www.maison-pradier.fr/fr/
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