
ous avons le plaisir de vous annoncer que Marco Ortolani, Chef 

Exécutif de La Réserve Eden au Lac Zurich a été récompensé 

d’une étoile par le guide gastronomique français Michelin pour le 

restaurant Eden Kitchen & Bar.

« Cette étoile vient récompenser le travail au fil du temps d’une équipe passionnée 

incroyable et la vision d’une entreprise qui repense véritablement le luxe, une 

vision portée par Michel Reybier et la direction qui n’hésitent pas jamais à nous 

challenger, pour le meilleur.»

Marco Ortolani

www.lareserve-zurich.com

Marco Ortolani, 
Chef Exécutif de 

La Réserve Eden au Lac Zurich 
récompensé par 

une étoile Michelin
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arco Ortolani a rejoint Michel Reybier Hospitality en novembre 2019 en tant que Chef Exécutif de 

La Réserve Eden au Lac Zurich. Son parcours professionnel comprend des postes de chef dans des 

restaurants prestigieux d’Argentine, d’Italie, de Hong Kong et de Londres. Durant cette période, il a déjà 

été récompensé à deux reprises par une étoile du Guide Michelin. La carte de Marco Ortolani à l’Eden 

Kitchen & Bar est imprégnée de ses origines de son pays natal, l’Italie. Des plats traditionnels internationaux et des 

spécialités de saison - si possible de production régionale - complètent l’offre. La Réserve Eden au Lac Zurich a ouvert 

ses portes en janvier 2020 après une rénovation totale réalisée par Philippe Starck. La créativité dans l’art culinaire et 

la culture d’accueil font de cet établissement situé sur les rives du lac de Zurich un hot spot de la ville de la Limmat.
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Plus d’informations sur La Réserve Eden au Lac Zurich

À  PROPOS  DE  M ICHE L  R E Y B IE R  HOSP ITAL ITY

Depuis plus de 20 ans, Michel Reybier ouvre la voie à une vision singulière très contemporaine du luxe et de 

l’hospitality. Chacune des adresses Michel Reybier Hospitality porte les valeurs qui lui sont chères : excellence, 

authenticité et simplicité. 

Dans un hôtel, une villa ou un appartement privé, à la montagne ou en bord de mer, à la campagne, au coeur des 

vignobles ou en ville… Une seule exigence, des lieux d’exception qui vibrent d’une émotion particulière. Une seule 

ambition, partager un art de vivre raffiné, dédié au bien-être et au plaisir des hôtes avant tout. Cette démarche 

holistique repose sur des expériences inoubliables, où sport, alimentation, wellness et passion forment un tout. Un 

parti-pris conforté par l’expertise médicale de Nescens dont l’objectif ultime est de vivre mieux, en pleine santé, le 

plus longtemps possible. La promesse de donner du sens à chaque instant. 

www.michelreybierhospitality.com
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