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Accueillez les beaux jours 
à La Réserve Paris 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

es rayons du soleil refont surface et embellissent la capitale 

qui renait aussi belle chaque printemps. Complices des 

premiers jours ensoleillés, les terrasses de La Réserve 

Paris réouvrent le 8 avril, avec leur décor élégant et leur 

atmosphère joyeusement chic et décomplexée. 

 

www.lareserve-paris.com 

http://www.lareserve-paris.com/


 
 

LES TERRASSES DU BAR LE GASPARD  

La Réserve Paris vibre au rythme de l’animation parisienne en 

retrait de l’agitation, avec les terrasses du Bar Le Gaspard sur 

l’avenue Gabriel. Côté bar, une toute nouvelle carte de cocktails 

invite à la découverte avec des créations aussi audacieuses 

qu’inspirées sur le thème du voyage. Une ambiance musicale 

doucement électrisante et des tapas à grignoter viennent sublimer 

l’expérience, la recette du bonheur à déguster tout l’été. 

 
Trois lieux hautement désirables pour un déjeuner au soleil, un  

rendez-vous d’affaires, un goûter gourmand, un dîner romantique 

en tête-à-tête ou une coupe de champagne entre amis. 

 
H O R AIR E S ET R É S E R V AT IO N S  

La Réserve Paris . 42 avenue Gabriel . 75008 Paris 

Patio ouvert de 7 jours sur 7 de 8h à 22h 

Terrasses du Bar Le Gaspard avenue Gabriel ouvertes 7 jours sur 7 

de 12h à minuit 

Service en continu 

Réservations au +33 (0)1 58 36 60 50 

ou restaurant@lareserve-paris.com 

 
À PROPOS DE LA RÉSERVE  PARIS  - HOTEL AND SPA 

Discrètement situé en contre-allée des Champs-Élysées, cet hôtel 

particulier et confidentiel offre la quintessence de l’élégance du 

XIXe siècle. Partout, des chambres spacieuses et lumineuses.  

De magnifiques cheminées en marbre et des plafonds au décor 

tradi t ionnel  dégagent un c harme unique. 15 c ham bres  et 25 

suites. La Réserve Paris abrite également le restaurant Le Gabriel,  

di r igé par le chef J érôm e B anc tel ,  trois  fois étoi lé au g u i de  

Michelin, ainsi qu’un Spa Nescens superbe et intime, avec une 

piscine intérieure de 16 mètres et une salle de fitness. Le décor 

est signé par le designer de renommée mondiale Jacques Garcia. 

www.lareserve-paris.com 

 
À PROPOS DE MICHE L REYB IER  HOS PITA LIT Y   

Depuis plus de 20 ans, Michel Reybier ouvre la voie à une vision 

singulière très contemporaine du luxe et de l’hospitality. Chacune 

des adresses Michel Reybier Hospitality porte les valeurs qui lui 

sont chères : excellence, authenticité et simplicité. Dans un hôtel, 

une villa ou un appartement privé, à la montagne ou en bord de 

mer, à la campagne, au cœur des vignobles ou en ville… Une 

seule exigence, des lieux d’exception qui vibrent d’une émotion 

particulière. Une seule ambition, partager un art de vivre raffiné, 

dédié au bi en- être et au plais ir  des hôtes  av ant tout .  C e tt e  

démarche holistique repose sur des expériences inoubliables, où 

sport, alimentation, wellness et passion forment un tout. Un parti- 

pris conforté par l’expertise médicale de Nescens dont l’objectif 

ultime est de vivre mieux, en pleine santé, le plus longtemps  

possible. La promesse de donner du sens à chaque instant. 

www.michelreybierhospitality.com 
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LE PA TIO  DE LA P A G O D E  DE CO S  

estination secrète en plein Paris ! Alors que le Printemps s’installe dans la capitale, le patio revêt 

son décor de jardin luxuriant. Du vert à profusion, palmiers et fougères géantes s’invitent dans 

cet univers raffiné, ponctué par quelques notes de couleurs acidulées. Le Chef Jérôme Banctel 

signe ici une carte estivale à l’esprit décontracté. Pour commencer, la part belle est donnée aux 

crudos. Les entrées présentent une sélection de tartares, carpaccios et salades, aux côtés des classiques 

de La Pagode de Cos comme le Lobster Roll. Pour les amateurs de pièces de viande et de poissons grillés,  

deux choix de cuisson s’offrent à eux entre charbon de bois et plancha, répondant aux envies de chacun. Une  

délicieuse façon de découvrir une version conviviale de la cuisine du chef, qui a décroché en mars 2024 une 

troisième étoile au Guide Michelin pour Le Gabriel, le restaurant signature de l’hôtel. 

mailto:restaurant@lareserve-paris.com
http://www.lareserve-paris.com/
http://www.michelreybierhospitality.com/

