
LOBSTER ROLL CONNECTICUT, 
QUAND LA QUALITÉ FAIT LA DIFFÉRENCE

FOCUS

PRODUIT

Le Lobster Roll Connecticut (20€ normal, 26€ XXL) s’impose comme 
un incontournable pour tous les amoureux de la mer. Récompensé au 
Championnat du monde de lobster roll de Down East 2018, il met en avant 
des produits d’exception : homard frais et généreux, beurre citronné chaud de 
qualité supérieure, mayonnaise maison préparée à partir d’œufs pasteurisés 
et un mélange secret d’herbes. Ici, la street food rime avec excellence, et la 
gourmandise avec respect du produit.

Le pain légèrement toasté enveloppe le homard avec justesse, offrant un 
mariage de textures qui sublime chaque ingrédient. Que ce soit pour un 
déjeuner rapide ou un moment partagé, le Lobster Roll transforme un simple 
sandwich en véritable expérience gastronomique. Avec Homer Lobster, chaque 
détail compte : fraîcheur des produits, précision des cuissons et harmonie 
des saveurs.

Le résultat ? Un roll généreux, raffiné et irrésistiblement savoureux, qui 
démontre que la street food peut être haut de gamme et accessible à la fois.


