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Nous sommes ravis d'annoncer la sortie d'un livre blanc sur le thème "Comment 

relancer son restaurant d'hôtel ?", qui fournit des conseils et des stratégies pour 

maximiser la valeur de ces établissements. 
 
Ce guide explore les tendances du marché et offre des solutions pour renforcer la 

qualité de l'expérience client, améliorer l'efficacité opérationnelle et maximiser la 

notoriété et la rentabilité. 

 

Ce livre blanc est le fruit de consultations avec TastyCloud et ses partenaires spécialisés 

dans le secteur de l'hôtellerie-restauration. Les 4 points fondamentaux pour relancer un 

restaurant d'hôtel ont été traités pour aider les professionnels du secteur : 

 

La notoriété de votre restaurant d’hôtel avec Malou L’optimisation 

de vos coûts et le suivi de vos ratios avec Melba Le digital et 

l'expérience client pour vendre plus avec TastyCloud 

La mise en place d’une gestion quotidienne et une facturation simplifiée avec 

Lightspeed 

 
 

 

Obtenez votre exemplaire gratuit dès maintenant 

pour découvrir comment relancer votre restaurant 

d'hôtel avec succès. 
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