
Paris, le 14 novembre 2022

La révélation du palmarès La Liste 2023 aura lieu
lundi 28 novembre prochain lors d’une soirée de gala

rassemblant les chefs(fe)s du monde entier et honorant Michel Guérard

Pour conclure l’année, La Liste prépare son rendez-vous gastronomique international
annuel, la 7ème édition depuis sa création en 2015, par son président Philippe Faure.
● Le Top 1000 des meilleurs restaurants du monde, nommé également, « le classement

des classements » qui prend en compte tous les guides, classements, articles de
presse et avis de consommateurs, sera révélé lors d’une cérémonie présentée par
Julie Andrieu.

● 11 Prix Spéciaux* seront également dévoilés, qui sont autant d’opportunités de
célébrer les personnalités qui font bouger la gastronomie : nouveaux talents,
innovation, diversité, authenticité et artisanat, responsabilité éthique et
environnementale, solidarité.

● Un Prix d’Honneur sera remis à Michel Guérard entouré de ses élèves : Daniel
Boulud, Alain Ducasse, Arnaud Donckele, Sébastien Bras, Arnaud Lallement,
Alexandre Couillon, Michel Sarran, Gérald Passedat et bien d’autres… Ceux-ci



transmettent avec ferveur et saveurs, son héritage culinaire immense et le font
rayonner désormais dans le monde entier.

Le dîner de gala sera concocté par les chefs Anne-Sophie Pic, Niko Romito, Régis Marcon et
la cheffe pâtissière Narae Kim.

« La Liste est un classement mondial, mais surtout un rassemblement qui met sous les
projecteurs la diversité de la gastronomie mondiale en réunissant les plus grands chef(fe)s
du monde mais aussi les talents singuliers de demain qui font bouger la gastronomie. »
affirme Hélène Pietrini, Directrice Générale de La Liste.

Comment est établi le classement Top 1000 des meilleurs restaurants du
monde ?

Issue de la compilation de milliers de publications presse, de centaines de guides et de

millions d’avis en ligne, La Liste s'affirme comme le guide gastronomique mondial de

référence.

● La Liste s’inspire des "méta-classifications" utilisées dans le domaine universitaire
(Shanghai Ranking), le sport (ATP) et d’autres domaines (rottentomatoes.com pour
les films, metacritic.com pour les jeux vidéos).

● Il établit un condensé des évaluations disponibles dans les guides et autres médias
internationaux, à la fois en ligne et en version papier.

● Les notes attribuées par différents guides et publications sont compilées et
pondérées.

● Le résultat obtenu est un score général compris entre 0 et 100, arrondi au demi point,
permettant de déterminer la place du restaurant dans le classement mondial.

Un total de 1010 sources ont été utilisées, allant des plus anciennes (Le Monde, Le Figaro, La
Stampa, New York Times, Frankfurter Allgemeine Zeitung ...) aux plus récentes (Cubapaladar,
le premier guide Cubain, le guide « Black Pearl » Chinois ...). Toutes ces sources sont
affichées dans notre application et en un seul clic, les utilisateurs peuvent obtenir des
informations supplémentaires.

http://rottentomatoes.com/
http://metacritic.com/


Le Top 1000 des meilleurs restaurants du monde est disponible sur le site de La Liste
www.laliste.com ainsi que dans l’application mobile La Liste dans la catégorie “or”.

Quel type d’application est l’application mobile La Liste ?

L’application La Liste comprend plus de 30.000 restaurants dans 200 pays, ce qui en fait un
véritable guide mondial. Tous les établissements sont classés dans l'une des trois catégories
suivantes:

- Couleur ou catégorie “Or” :  le Top 1000 des meilleurs restaurants du monde
- Couleur ou catégorie “Argent”: les restaurants et bistros de grande qualité selon les

standards locaux
- Couleur ou catégorie “Rouge”: les pépites locales, restaurants à explorer, originaux ou

authentiques

Pour les voyageurs gastronomes, cette application permet de :
- Trouver le bon restaurant en fonction de l'emplacement choisi, du style de cuisine, du
budget et plus encore.
- Découvrir les meilleurs restaurants du monde en consultant le Top 1 000 de La Liste.
- Trouver des informations essentielles sur l’établissement choisi allant des heures
d'ouverture au type de l’établissement.

Depuis septembre 2022, l’application La Liste inclut également plus de 700 pâtisseries, spots
gourmands sucrés qui enrichissent les itinéraires des gastronomes : boutiques de
haute-pâtisserie, boulangerie-pâtisserie, tea time et afternoon tea, coffee shops, salon de
thé traditionnels, pâtisseries en ligne…

L’application est téléchargeable gratuitement sur IOS et Android et disponible en 9 langues.

Quels sont les 11 Prix Spéciaux La Liste 2023 ?

NOUVEAUX TALENTS DE L’ANNÉE, sponsorisé par Moët Hennessy - Chef(fe)s les plus
prometteurs(euses) de l’année.

OUVERTURES DE L’ANNÉE - Restaurants qui ont réussi leur ouverture et qui méritent d’être
salués.

http://www.laliste.com


PRIX DE LA NOUVELLE DESTINATION GASTRONOMIQUE - Une ville, région ou pays, en plein
essor gastronomique, bientôt incontournable pour les gourmets.

TABLES À EXPLORER, sponsorisées par Skoda - Restaurants qui méritent d’être découverts
pour leur expérience culinaire unique et l’interprétation de leur terroir.

PRIX DE L’INNOVATION, sponsorisé par le Marché International de Rungis - Un(e) chef(fe),
restaurateur ou organisation qui se réinvente en créant de nouvelles opportunités de
développement.

PRIX DE L’INNOVATION DIGITALE - Un(e) chef(fe) ou restaurateur qui s’est converti(e) à la
communication digitale de façon originale.

NOUVEAU PRIX DU (OU DE LA) CHEF(FE) PÂTISSIER(E) DE L'ANNÉE, sponsorisé par Cacao
Barry Les chef(fe)s pâtissier(e)s qui réinventent l’offre de pâtisseries dans leur(s)
restaurant(s).

PRIX DU CHANGEMENT POUR LA DIVERSITÉ, sponsorisé par Kaviari - Une personnalité qui

s’est fortement engagée pour imposer des valeurs plus égalitaires, inclusives et

bienveillantes en cuisine ou dans le secteur.

PRIX DE LA SOLIDARITÉ - Projet porté par un(e) chef(fe), restaurateur ou organisation qui
permet de soutenir leur communauté ou une cause.

PRIX DE LA RESPONSABILITÉ ÉTHIQUE ET ENVIRONNEMENTALE - Un(e) chef(fe), restaurateur
ou groupe qui a mis en œuvre des pratiques éthiques, durables et solidaires ayant eu un
impact au sein de son établissement ou dans sa communauté.

PRIX DE L’AUTHENTICITÉ ET DE L’ARTISANAT, sponsorisé par Banque Transatlantique -
Établissements et cuisinier(e)s mettant en valeur le patrimoine culinaire de leur région ou
de leur pays au travers de leur savoir-faire, leurs produits et des circuits courts.



Contact Presse France et International
Coline Le Houezec coline@pascalevenot.fr

Agence Pascale Venot +33(0)1 53 53 40 50 / +33(0)6 61 20 59 42

Téléchargez gratuitement l’application La Liste disponible en 9 langues sur IOS et Android :
laliste.app.linl/download

Visitez notre site internet
www.laliste.com

Suivez-nous sur les réseaux sociaux et partagez votre expérience et taguez #LaListe1000 #LaListePastry :
Instagram @LaListe1000

Facebook https://www.facebook.com/Laliste1000
Twitter @LaListe1000

mailto:coline@pascalevenot.fr
http://www.laliste.com
https://www.facebook.com/Laliste1000

