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Cap sur un voyage 

 

Spécialités Tunisienn 
 gustatif 

 

es 
 

 
 

aux saveurs de la Tunisie en 
plein cœur de Lyon 

 
Une envie de couscous et de tajines, L’Étoile d’Orient, restaurant de 

spécialités tunisiennes, se refait une beauté et s’agrandit d’une nouvelle 

salle. Le restaurant, tourné vers l’avenir, annonce de nouvelles ambitions 

dans une crise sanitaire sans précédent. L’optimisme au coeur de ses plats 

et de sa philosophie pour s’offrir une nouvelle dimension.  
 
 
À peine la porte en bois entrouverte, les saveurs et les 

senteurs d’Orient éveillent les sens. Un cadre bucolique 

et dépaysant pour cette adresse incontournable des 

saveurs venues d’Orient. La cuisine traditionnelle 

tunisienne est connue pour son partage, sa générosité 

et sa convivialité, l’Étoile d’Orient a donc décidé de 

s’agrandir en proposant 25 couverts supplémentaires 

dans une nouvelle salle aux couleurs de la 

méditerranée. Désormais, deux salles en rez-de-

chaussée et une à l’étage accueillent les clients et 

amateurs de cuisine orientale au 31 rue des Remparts 

d’Ainay dans le 2e arrondissement de Lyon. 

 
 
Restaurant tunisien ancré à Lyon depuis plus de 11 ans, 

L’Étoile d’Orient, à travers Romain Devemy et son Chef 

tunisien Mohamed Mourad, continue de régaler les 

papilles sensibles et amoureuses de senteurs épicées. 

 
Avec une cuisine « fait maison » certifiée et réalisée par 

un Maître Restaurateur, L’Étoile d’Orient est la 

promesse de retrouver la tradition orientale dans les 

assiettes, au cœur de Lyon. 

 
Romain Devemy, à la tête du restaurant depuis 2010, a 

rapporté de ses nombreux voyages à travers le monde 

une passion pour la cuisine parfumée et colorée. 

 
 
 
Son expérience dans de nombreux restaurants, certains 

étoilés Michelin, en Asie, en Inde, en Amérique du Sud 

et au Moyen-Orient, lui a appris la justesse des épices 

dans chacun des plats. Les épices n’ont plus aucun 

secret pour lui : curcuma, safran, raz El Hanout, chaque 

plat est sublimé. Il manie, avec son Chef, les épices 

comme un chef d’orchestre ses notes de partition. 

L’Étoile d’Orient propose une cuisine généreuse, 

goûteuse, rassurante et parfumée. 

 
Romain Devemy est également passionné de vin 

et après avoir suivi une formation d’œnologue, il 

propose aujourd’hui une carte composée à 100% 

de vins du Maghreb dans son restaurant. Il est lui-

même parti à la rencontre des meilleurs vignerons 

de Tunisie pour mettre sur sa carte des bouteilles 

rares et d’exception.  



L’Étoile  d’Orient Un voyage gustatif aux saveurs de la Tunisie en plein cœur de Lyon 

 

 

Le plus gourmand 
 

des voyages au cœur de Lyon  

 
A la carte, une diversité d’entrées et de plats typiques, transportant 

l’imagination de chacun, l’espace d’un instant, sous la chaleur de la 

Tunisie. Comment choisir entre les spécialités du Chef Mohamed Mourad 

? La rafraîchissante salade Méchouia, la marinade de poivrons au cumin, 

le taboulé oriental, ou encore le surprenant millefeuille d’aubergines et 

hareng, c’est un festival d’entrées proposé. Puis, la lecture du menu se 

poursuit avec la fabuleuse Tajine d’Agneau sucré-salé, la Tajine aux 

crevettes plus originale, ou encore l’irremplaçable couscous qui se décline 

dans plusieurs versions pour régaler toutes les papilles. Et comme rien 

n’échappe  
à Romain et au Chef, même le pain et les galettes sont cuisinés sur place, 

sans oublier les briks chaudes et la traditionnelle chorba maison. 

 

Le plus dur sera de garder un peu d’appétit pour la généreuse 

assiette de pâtisseries orientales « fait maison » également. 

La salade d’oranges à la cannelle sera incontournable pour 

vivre cette expérience  
« tunisienne » dans la capitale de la gastronomie. 

 

Un cadre authentique, historique et typique 
 
 

Entrer à L’Étoile d’Orient est la promesse d’une escapade lointaine à l’atmosphère colorée et raffinée de 

l’Orient. La décoration du lieu est un délicieux mélange entre les couleurs du sud, et l’authenticité de la maison 

classée historique qui l’accueille, à l’image des poutres apparentes d’origine. Ses fresques colorées, ses tables 

en fer forgé, son bar typique, et l’esprit authentique préservé de cette maison historique lyonnaise, créent une 

atmosphère unique à Lyon, au cœur du quartier d’Ainay. Le restaurant bénéficie de cette ambiance particulière 

et typique de Lyon, dans un quartier aux ruelles anciennes, piétonnes, ou pavées que les Lyonnais et touristes 

affectionnent. 
 

Le restaurant est ouvert du mercredi midi au dimanche soir inclus !   
En voici une bonne nouvelle pour les amateurs d’un bon repas avant de recommencer 

une nouvelle semaine : même le dimanche soir, l’Étoile d’Orient accueille les 

gourmands et gourmets pour déguster une cuisine typiquement méditerranéenne. 

L’Etoile d’Orient propose également la cuisine tunisienne chez soi à emporter. 
 

 
Une adresse à tester de toute urgence  
pour passer un moment convivial et plonger dans 

la tradition culinaire tunisienne. 
 

L’Étoile d’Orient  

31 rue des Remparts d’Ainay  

69002 Lyon 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
    


