LES PERES
SIFFLEURS

RESTAURANT

Le bistrot Les Peéres Siffleurs (Paris 15°™) s'adapte a la canicule :
menu froid et grande terrasse a l'ombre.

Paris le 23 juin 2026 - Le restaurant Les Péres Siffleurs s'adapte a la canicule et propose cette semaine un
menu froid spécial fraicheur a déguster en terrasse, a 'ombre des marronniers. Située sur une paisible
place a l'esprit village, au cceur du 15eéme arrondissement, la terrasse des Péres Siffleurs est un oasis de
fraicheur idéal pour déguster des plats dété et des vins désaltérants.

Cette semaine, le chef Shunsuke Takano a entierement repensé le
menu et la carte autour de plats froids et gourmands, idéals pour se
faire plaisir malgré les fortes températures.

Parmi les créations qui font la part belle aux produits frais et froids, on
trouvera : un « Ceviche de daurade royale, betteraves rotie et péche,
poivron rouge et coriandre », un « Gaspacho de tomates jaunes et
melon, jambon cru et creme de coco amandes », des « Gambas mi
cuites froides, ceuf mayo aux herbes et avocat, sauce tahini», un
«Zuké de thon rouge mariné, concombres et radis croquants,
condiments pomme verte et vinaigrette de calamansi », un « Aburi
de saumon, salade taboulé et haricots verts, mais grillé et aioli au
cumin ».



Ces plats dété trouvent 'accord parfait parmi la sélection de vins « nature » effectuée par Philippe Polla,
qui se distinguent pour leur fraicheur et leur fruit particulierement appréciés pendant les fortes chaleur,
comme le « Fumé du Milieu », un Pouilly Fumé du Domaine Guy Baudin, frais et lumineux, aux notes
d'agrumes ou le Macon-Chaintré « Vieilles Vignes » de la Maison Valette, un vin d’été aux notes de fruits
mdrs et de fleurs blanches.

Une terrasse a l'ombre sur une place « de village », en plein Paris.

Sur une place arborée faisant face a I'église Saint-Lambert de Vaugirard, le restaurant Les Peres Siffleurs
jouit d'un emplacement rare. Lesprit village de ce quartier offre une ambiance calme, une bulle éloignée
du grouillement de la capitale, rythmée par le tintement familier de la cloche de I'église. Philippe Polla,
fondateur et gérant des Peres Siffleurs, propose d'accueillir ses clients sur la grande terrasse du restaurant,
ouverte au déjeuner comme au diner. Avec une capacité de 40 couverts, la terrasse permet de déguster
des plats de la belle saison et des vins plein de fraicheur et de fruit au soleil ou a 'ombre des marronniers.

Tarifs
Déjeuner : formule entrée + Plat
ou Plat + dessert 27€.
Formule entrée + Plat + dessert 32€
Diner : Plats : 29-33€

Ouvert du mardi au samedi,
de 12h a 14h et de 19h a 20h.
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