
Paris, le 10 septembre 2026 - Pour la première fois depuis sa création en 2019, le restaurant les Pères
Siffleurs, situé dans le 15ème arrondissement de Paris, intègre la prestigieuse sélection du guide
Gault&Millau.

COMMUNIQUE DE PRESSE

LE RESTAURANT LES PÈRES SIFFLEURS À PARIS INTÈGRE LA SÉLECTION DU 
GUIDE GAULT&MILLAU 2027. 

Philippe Polla, propriétaire-gérant des Pères Siffleurs :

« C’est une grande fierté pour toute l’équipe. Cette sélection dans le guide Gault&Millau
est la reconnaissance de notre travail quotidien pour offrir une expérience culinaire
unique, dans un cadre qui respire la bonne humeur et le partage. »

Fondé en 2019 par Philippe Polla, spécialiste de la restauration parisienne et pionnier de la
sélection de vins nature, Les Pères Siffleurs incarne l’esprit du bistrot parisien, un lieu vivant
et de caractère. Avec sa salle au rez-de-chaussée à l’ambiance vintage, une salle intimiste à
l’étage et une terrasse ombragée située sur une place à l’esprit village, l’établissement offre
une ambiance décontractée, idéale pour des repas entre amis, en famille ou entre
collègues.

Tarifs - Déjeuner : formule entrée + Plat  ou Plat + dessert 27€. / Formule entrée + Plat + dessert 32€ / Dîner : Plats : 29-33€
Ouvert du mardi au samedi,  de 12h à 14h et de 19h à 20h.

Les Pères Siffleurs, 15 rue Gerbert, 75015 Paris / T : 01 48 28 75 63
www.lesperessiffleurs.com @lesperessiffleurs

A l’occasion du Gault&Millau Tour Paris-Ile de France, le célèbre guide Gault&Millau a dévoilé lundi 7 septembre les
nouvelles adresses qui intègrent son exigeante sélection. Parmi elles, le restaurant Les Pères Siffleurs décroche sa
première toque et la note de 12,5/20, évaluation récompensant des « tables gourmandes, avec une solide base
classique, de bonnes techniques et un beau choix de produits, justement cuisinés (ndlr) ». Les Pères Siffleurs rejoint les
12 autres restaurants du 15ème arrondissement distingués par le Gault&Millau.

Dans son avis, le « guide jaune » fait l’éloge d’ « une cuisine moderne qui a du goût » et un « lieu très agréable à la
décoration simple mais cosy ». Il souligne une cuisine généreuse, des plats équilibrés « aux associations réussies »
comme le « ceviche de daurade royale avec betterave rôtie, pêche, poivrons et coriandre » et l’« aburi de saumon
accompagné d'une salade taboulé, haricots verts, maïs grillé et aïoli au cumin ». L’accueil chaleureux et la qualité de la
carte de vins se sont également distingués.

http://www.lesperessiffleurs.c/

