
Le Chef	Jonathan	Taché	Maréchau	rejoint	les	Toques	Blanches	International

Le Chef Jonathan Taché  Mare�chau a e� te�  intronise�  ce lundi 14 septembre 2026 au sein des
Toques Blanches International, lors d’une ce�re�monie organise�e aux Hamptons, a�  Rueil-
Malmaison, restaurant de l’Ho� tel Renaissance Paris Hippodrome de Saint-Cloud, dont il est le
Chef exe�cutif.

Pour cette soirée, le Chef avait imagine�  un menu mettant a�  l’honneur une cuisine ge�ne�reuse,
pre�cise et cre�ative. Des produits nobles comme le homard, le saumon fume� , les gambas et le
Saint-Pierre se sont me� le� s a�  des associations plus inattendues, autour des agrumes, des e�pices,
des fruits et des le�gumes travaille� s de diffe� rentes façons. De l’ape�ritif au dessert, le menu
refle� tait ainsi son gou� t pour les contrastes, les textures et une cuisine ou�  le produit reste au
cœur de l’assiette.

« Transmettre la tradition d’hier pour former la gastronomie de demain » : la devise des
Toques Blanches International fait particuliè rement e�cho a�  sa manie�re d’envisager son me� tier.

Cette nouvelle é tape dans son parcours est aussi l’occasion pour le Chef de revenir sur ce que
repre�sente, a�  ses yeux, cette intronisation et sur ce qui l’anime au quotidien.

« Cette intronisation représente pour moi une belle reconnaissance de la part de mes pairs.
Mais au-dela�  de cette reconnaissance, c’est surtout la transmission qui me tient a�  cœur. J’ai eu
la chance d’apprendre, de rencontrer et de recevoir beaucoup au cours de mon parcours.
Aujourd’hui, j’ai simplement envie de continuer a�  partager a�  mon tour, avec les e�quipes qui
m’entourent et avec ceux qui croisent mon chemin. »
— Jonathan Taché  Mare�chau

Au quotidien, en cuisine comme dans les échanges avec ses e�quipes, le Chef partage ainsi les
gestes, les techniques, les savoir-faire, mais aussi les valeurs et une certaine ide�e de la cuisine.
Une approche qui se nourrit e�galement des rencontres et des expe�riences, dans un me� tier ou�
l’on ne cesse jamais d’apprendre.

Au-delà  de son parcours de Chef, cette intronisation met e�galement en lumie�re l’homme,
attache�  a�  la simplicite� , a�  la ge�ne�rosite�  et aux relations humaines qui font partie inte�grante de
son approche du me� tier.

Rejoindre les Toques Blanches International représente ainsi une nouvelle e� tape dans son
parcours et l’opportunite�  de continuer a�  faire vivre ce qui lui est cher : une gastronomie qui se
partage, se transmet et e�volue au fil des ge�ne�rations.
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