
LAPHROAIG’OURMAND : une nouvelle édition pour la fin d’année 

Après une première collaboration, Laphroaig et le Chef Pâtissier MOF & Chocolatier Arnaud Larher

renouvellent les accords « whisky – mets sucrés » avec une collection aux saveurs hivernales.

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION. 

LAPHROAIG, Fumé. Iodé. Écossais.

Après avoir imaginé ensemble une première collection de créations sucrées autour de Laphroaig, la distillerie

iconique d’Islay et Arnaud Larher dévoilent Laphroaig’ourmand – Winter Edition : une nouvelle interprétation,

résolument hivernale, de leur rencontre entre whisky et haute pâtisserie.

Marron, orange, chocolat noir… Pour cette édition, le Chef  s’est tourné vers des saveurs emblématiques de la

saison, choisies pour dialoguer avec le caractère aromatique de Laphroaig. Une collection pensée autour des

contrastes de textures, d’équilibre, et de complexité.
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UNE WINTER EDITION AUX SAVEURS DE SAISON

Au cœur de cette nouvelle collection : un plateau de trois mignardises, imaginé

comme une dégustation en trois temps.

·Le Mont-Blanc associe une meringue française, des vermicelles à la crème de

marron, une marmelade d’orange et une crème Chantilly, le tout surmonté d’une étoile

en chocolat blanc. Une touche de Laphroaig 10 ans vient parfumer la pâtisserie

et apporter sa signature fumée à l’ensemble. Une création tout en rondeur, relevée

par la vivacité de l’orange et la chaleur de la touche fumée.

·La mignardise chocolat noir joue sur l’intensité et les textures avec un biscuit

brownie, une crème brûlée au chocolat noir, une mousse au chocolat noir et un biscuit

cacao, ponctués d’un « L » en chocolat blanc.

·Le macaron Laphroaig, habillé du logo de la distillerie, complète le trio avec une

crème au beurre et une gelée au whisky Laphroaig, apportant une touche de

gourmandise et une véritable expression du terroir de l’île d’Islay. 

À ces créations pâtissières s’ajoute également une collection de chocolats:

·Le Laphroaig : caramel au whisky, enrobé de chocolat noir 70 %

·La Brume : caramel tendre à la vanille de Madagascar, enrobé de chocolat lait 36 %

« DÉVOILER LES SAVEURS COMPLEXES DU WHISKY SANS LE DÉNATURER »

Pour cette Winter Edition, Arnaud Larher a travaillé ses recettes à partir du profil aromatique de Laphroaig 10

ans, en multipliant les essais de crèmes et de Chantilly afin de trouver les textures et les associations capables

d’accompagner le whisky tout en préservant son identité.
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« Laphroaig a été une très belle surprise et un vrai défi de pâtissier. J’ai travaillé différentes crèmes et textures jusqu’à trouver les

associations qui permettent au whisky de se révéler, sans jamais le dénaturer. Pour cette édition hivernale, le marron s’est

notamment imposé comme une évidence : sa douceur crée avec le whisky un très bel équilibre entre rondeur et vivacité. L’idée reste de

faire pleinement exister Laphroaig dans la création, d’en révéler les nuances et de proposer un résultat riche et innovant »

Arnaud Larher, Chef  Pâtissier MOF & Chocolatier

LA CRÉATIVITE AUTOUR DU WHISKY

Plus qu’un accord entre un whisky et un dessert, Laphroaig’ourmand est né de la volonté de faire dialoguer

deux savoir-faire.

D’un côté, Laphroaig, single malt d’Islay fondé en 1815, au profil aromatique fumé et iodé. De l’autre, Arnaud

Larher, Meilleur Ouvrier de France et chocolatier, dont le travail associe précision technique, créativité et

recherche des textures. Avec cette Winter Edition, l’histoire se poursuit autour d’un nouveau terrain de jeu :

celui des saveurs hivernales. Marron, agrumes et chocolat viennent répondre aux nuances du whisky. 

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION. 
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LAPHROAIG’OURMAND – WINTER EDITION

À RETROUVER DANS LES QUATRE BOUTIQUES ARNAUD LARHER ET EN LIGNE. 

Le plateau de trois mignardises Laphroaig’ourmand – Winter Edition sera proposé pendant deux

semaines, du 17 au 28 novembre 2026*, au prix de 9 €.

Les chocolats sont déjà disponibles au prix de 21,90 €.

La collection sera proposée dans les quatre boutiques Arnaud Larher :

53 rue Caulaincourt, 75018 Paris

57 rue Damrémont, 75018 Paris

93 rue de Seine, 75006 Paris

32 Grande Rue Charles de Gaulle, 92600 Asnières-sur-Seine

Ainsi que sur le site internet : https://arnaudlarher.com/

*Offres valables dans la limite des stocks disponibles.

LAPHROAIG 10 ANS : L’ICÔNE AU CŒUR DE LA CRÉATION

Véritable signature de la Maison, Laphroaig 10 ans se caractérise notamment par ses notes de fumée de tourbe,

ses accents marins et salins et sa finale longue et persistante. Il est élevé pendant 10 ans en fûts de bourbon.

Dans Laphroaig’ourmand, le whisky s’associe avec le marron, l’orange et le chocolat pour faire émerger de

nouveaux équilibres entre intensité, douceur et gourmandise.

Laphroaig 10 ans – 70 cl – 40 % vol.

PMC : 39,90 €*

 Disponible en grandes surfaces, en CHR, chez les cavistes et en e-commerce. 

*La fixation du prix reste à la seule discrétion du distributeur.



L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION. 

À PROPOS DE SUNTORY GLOBAL SPIRITS 

En tant qu’acteur mondial des spiritueux haut de gamme, Suntory Global Spirits dispose d’un portefeuille de marques de

renommée à travers le monde. Connu pour son savoir-faire en matière de whiskies haut de gamme, notamment les bourbons

Jim Beam®, Maker's Mark®, Basil Hayden® et Knob Creek®, les whiskies japonais, notamment Yamazaki®, Hakushu®,

Hibiki® et Toki®, et les marques de scotch de premier plan, notamment Laphroaig®, Bowmore® et Connemara®.  

Entreprise mondiale employant environ 6 000 personnes dans plus de 30 pays, Suntory Global Spirits, dont le siège social se

trouve à New York, est une filiale de Suntory Holdings Limited (Japon). Pour plus d'informations sur Suntory Global Spirits,

ses marques et son engagement en matière de responsabilité sociale, veuillez consulter les sites www.suntoryglobalspirits.com

et www.drinksmart.com.
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À PROPOS DE LAPHROAIG 

Laphroaig est un single malt iconique de l’île d’Islay en Écosse. Il se distingue par un profil aromatique unique : intensément

fumé et iodé, façonné par la terre, la mer et l’air de son terroir.

Depuis 1815, les hommes et les femmes qui se sont succédé au sein de la distillerie ont transmis un savoir‑faire et une

tradition, adoptant des choix audacieux comme l’utilisation des fûts de bourbon avant leur démocratisation, le maltage de

l’orge partiellement réalisé à la main, ou les techniques de fumage à froid avec la tourbe locale. Laphroaig s’impose aujourd’hui

comme la marque numéro 1 des whiskies fumés dans le monde (IWSR 2025). La marque se hisse également dans le top 10

des marques “best sellers” et “tendance” du prestigieux classement Drinks International 2025. Nos hommes (et femmes)

audacieux : depuis le pionnier Dugald Johnston qui a hérité de la distillerie à l’âge de 11 ans, jusqu’à Ian Hunter qui a réussi à

introduire Laphroaig aux États-Unis pendant la Prohibition, en passant par Bessie Williamson, la première femme directrice

de distillerie du 20ème siècle, et le roi Charles, un de nos fervents soutiens, la marque a eu un nombre sans précédent de

personnalités qui ont marqué son histoire.

http://www.drinksmart.com/
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