
UNE RENCONTRE AUDACIEUSE ENTRE LE SINGLE MALT ICONIQUE D’ISLAY 
ET LE CHEF PATISSIER MOF & CHOCOLATIER 

Laphroaig et Arnaud Larher réinventent la fin de repas et surfent sur le succès du café gourmand pour enrichir le moment

du digestif avec une création inédite : le  

Le profil aromatique singulier de Laphroaig s’accorde aux créations du chef pour créer de nouvelles saveurs.

LAPHROAIG, Fumé. Iodé. Écossais. Et désormais… gourmand.

ARNAUD LARHER x

PÂTISSERIES
Le bonbon fruit rouge : sablé

breton, roulé viennois, mousse à

l’amande à la fleur d’oranger et

compoté de fraises et framboises

Choc smoke : moelleux

chocolat, croustillant praliné,

crème pralinée noisette et

praliné fumé

Macaron Laphroaig : crème 

et gelée de whisky

CHOCOLATS
Le Laphroaig :

caramel au whisky,

enrobé de chocolat

noir 70 %

La Brume : caramel

tendre à la vanille de

Madagascar, enrobé

de chocolat lait 36 %

UNE RENCONTRE AUTOUR DU GOÛT
Dès le mois de juin, la distillerie Laphroaig, fondée en 1815, s’unit au chef pâtissier Meilleur Ouvrier de France, et

chocolatier, Arnaud Larher pour donner naissance à une collection exclusive de créations sucrées.

Une collaboration singulière qui célèbre l’alliance entre le profil aromatique fumé et iodé du malt et la richesse de la

gourmandise pâtissière.

UNE COLLECTION EXCLUSIVE DE CREATIONS GOURMANDES
Pour cette édition spéciale, cinq recettes originales ont été imaginées, explorant de nouvelles expressions du whisky dans

l’univers de la pâtisserie et du chocolat.

Cinq créations. Cinq façons de découvrir Laphroaig autrement :

UNE ÉVIDENCE ENTRE DEUX MAISONS DE CARACTÈRE

Cette collaboration repose sur une vision commune : celle de créateurs de goût animés par l’exigence, l’authenticité et les

choix audacieux. D’un côté, Laphroaig, emblématique distillerie de l’île d’Islay, reconnue pour son style fumé et iodé. De

l’autre, Arnaud Larher, artisan d’excellence, qui sublime les matières premières avec précision et créativité.

Tous deux partagent un même attachement au temps, à la maîtrise des savoir-faire et à la richesse aromatique. Le whisky,

avec ses notes fumées et salines, trouve ainsi un écho naturel dans l’univers de la pâtisserie contemporaine. Cette rencontre

s’impose alors comme une évidence : celle de deux signatures fortes réunies pour créer et réinventer des associations de

saveurs inédites.

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION. 

‣ Chaque création s’associe au whisky et joue sur les textures, dévoilant des accords

subtils et de nouvelles saveurs.
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Laphroaig’ourmand



A PROPOS DE

En tant qu’acteur mondial des spiritueux haut de gamme,

Suntory Global Spirits dispose d’un portefeuille de marques

de renommée à travers le monde. Connu pour son savoir-

faire en matière de whiskies haut de gamme, notamment les

bourbons Jim Beam®, Maker's Mark®, Basil Hayden® et

Knob Creek®, les whiskies japonais, notamment Yamazaki®,

Hakushu®, Hibiki® et Toki®, et les marques de scotch de

premier plan, notamment Laphroaig®, Bowmore® et

Connemara®. 

Entreprise mondiale employant environ 6 000 personnes

dans plus de 30 pays, Suntory Global Spirits, dont le siège

social se trouve à New York, est une filiale de Suntory

Holdings Limited (Japon). Pour plus d'informations sur

Suntory Global Spirits, ses marques et son engagement en

matière de responsabilité sociale, veuillez consulter les sites

www.suntoryglobalspirits.com et www.drinksmart.com.

A PROPOS DE

Laphroaig est un single malt iconique de l’île d’Islay en

Écosse. Il se distingue par un profil aromatique unique :

intensément fumé et iodé, façonné par la terre, la mer et l’air

de son terroir.

Depuis 1815, les hommes et les femmes qui se sont succédés

au sein de la distillerie ont transmis un savoir‑faire et une

tradition, adoptant des choix audacieux comme l’utilisation

des fûts de bourbon avant leur démocratisation, le maltage de

l’orge partiellement réalisé à la main, ou les techniques de

fumage à froid avec la tourbe locale.

Laphroaig s’impose aujourd’hui comme la marque numéro 1

des whiskies fumés dans le monde (IWSR 2025). La marque

se hisse également dans le top 10 des marques “best sellers”

et “tendance” du prestigieux classement Drinks International

2025.

Nos hommes (et femmes) audacieux : depuis le pionnier

Dugald Johnston qui a hérité de la distillerie à l’âge de 11 ans,

jusqu’à Ian Hunter qui a réussi à introduire Laphroaig aux

États-Unis pendant la Prohibition, en passant par Bessie

Williamson, la première femme directrice de distillerie du

20ème siècle, et le roi Charles, un de nos fervents soutiens, la

marque a eu un nombre sans précédent de personnalités qui

ont marqué son histoire.

Chez les cavistes « le Repaire de Bacchus » en Ile de France : mise en vente de la bouteille de Laphroaig accompagnée du coffret 12 chocolats réalisés sur

mesure par le chef. 

En CHR, dans les établissements / brasseries parisiennes partenaires du groupe Bertrand qui relaient l’offre Laphroaig’ourmand : un digestif

accompagné des 3 mignardises du chef. 

*Offres valables dans la limite des stocks disponibles.

RETROUVEZ L’OPÉRATION LAPHROAIG’OURMAND X ARNAUD LARHER :

LAPHROAIG 10 ANS : 
L’ICÔNE AU CŒUR 
DE LA CRÉATION

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION. 

Couleur : robe or

scintillante aux reflets

brillants

Nez : fumée de tourbe

intense, algues marines,

notes médicinales avec une

touche de douceur

Palais : ·attaque

progressive marquée par

des notes salines et des

couches successives de

tourbe

Finale : longue et

persistante, avec un retour

délicat d’algues sucrées

Maturation : 10 ans en

fûts de bourbon, apportant

rondeur et complexité

PMC : 39,90 €* 70 cl – 40 % (*la fixation du prix reste à

la seule discrétion du distributeur)

Disponible en grandes surfaces, en CHR, chez les

cavistes et en e-commerce.

TEMPS FORT JUIN
Les pâtisseries de cette

collection exclusive seront

disponibles* à partir du 1er

juin dans les boutiques

Arnaud Larher :

‣ 53 rue Caulaincourt, 75018  

‣ 57 rue Damrémont, 75018  

‣ 93 rue de Seine, 75006  

‣ 32 Gd rue Charles de

Gaulle, 92600 

Asnières-sur-Seine

CONTACT PRESSE Arnaud Larher : AGENCE MADELEINE
Fanny Cravoisier - fannyc@agencemadeleine.fr 06.33.05.47.06
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Comment déguster votre Laphroaig ? 3cl dans un verre Glen cairn ou tumbler.

Véritable icône, ce whisky révèle toute sa singularité dans ces créations, où ses arômes puissants dialoguent avec finesse les textures et saveurs sucrées.

CONTACT PRESSE Laphroaig : PAIN VIN & COMPANY
Léa Delaleu – ldelaleu@painvincompany.com 06.47.24.04.46

http://www.drinksmart.com/
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