Communiqué de presse

LANGOSTERIA

LANGOSTERIA CELEBRE LES BEAUX JOURS SUR SA TERRASSE
PANORAMIQUE AVEC VUE IMPRENABLE SUR PARIS

Perchée au sommet du Cheval Blanc Paris, Langosteria révéle sa terrasse comme
une extension naturelle de son art de vivre, un espace a ciel ouvert ou Paris se
dévoile dans toute sa splendeur. Au septieme étage, la maison italienne prend de la
hauteur et offre une parenthése lumineuse, suspendue au-dessus de la Seine.
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Face a ce panorama exceptionnel, le regard glisse de Notre-Dame jusqu’au Sacré-
Coeur, embrassant d'un seul trait la richesse architecturale de la capitale. Dans ce
décor chargé d'histoire, au coeur de l'ancienne Samaritaine, I'élégance du lieu

dialogue avec la douceur des beaux jours, créant une atmosphere a la fois vibrante
et apaisée.

L’'ITALIE A PARIS

Les assiettes se font plus solaires, plus instinctives : carpaccios et crudos délicats ouvrent la
dégustation avec fraicheur et précision, avant de laisser place a des créations plus
généreuses comme les linguine au homard bleu, les pates aux fruits de mer ou les poissons
grillés, travaillés avec justesse. Homard, langoustines, huitres et crustacés d’exception
composent ainsi une partition iodée, fraiche et lumineuse.

Entre finesse des assaisonnements, équilibre
des textures et respect absolu du produit,
chaque plat s’inscrit dans une évidence : celle
d'une cuisine vivante, élégante et
profondément ancrée dans l'instant.

A cette expérience s'djoute une sélection de
vins remarquables, ou grands crus francgais et
références italiennes accompagnent chaque
instant avec justesse. Le service, attentif et
discret, prolonge cette sensation de fluidité et
d’'évidence qui caractérise la maison.
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A I'neure du déjeuner comme aux prémices du soir, la terrasse de Langosteria s'impose comme un
refuge d’altitude, ou le temps semble ralentir. Un lieu rare, entre ciel et ville, ou 'on redécouvre Paris
dans ce qu’il a de plus spectaculaire et de plus inspirant.

A PROPOS DU GROUPE LANGOSTERIA

Langosteria, fondée en 2007 par Enrico Buonocore, possede des restaurants a Milan, Paris,
Paraggi et Saint-Moritz, et poursuit son expansion avec de prochaines ouvertures a
Londres et a Porto Cervo. Chaque adresse propose une cuisine raffinée et contemporaine,
basée sur les meilleurs produits de la mer provenant du monde entier, dans une
atmospheére au style inimitable et toujours accueillante. Chez Langosterig, I'hospitalité se
célebre dans chaque détail, a travers une recherche constante de l'excellence afin de
créer des expériences inoubliables.

LES ADRESSES LANGOSTERIA, ENTRE HERITAGE ET EXPANSION INTERNATIONALE

e Milan, berceau de la marque et laboratoire créatif (Langosteria, Langosteria Bistrot,
Langosteria Montenapoleone, Pepe-Barra Italiano);

e Paraggi, la dolce vita en bord de mer, entre Portofino et Santa Margherita;

e Paris, @ Cheval Blanc Paris, incarnation du luxe italien dans la capitale de la gastronomie;

e St Moritz, version alpine du raffinement Langosteria.

e Et pour 2026, de nouvelles adresses verront le jour a Londres et Porto Cervo, confirmant son
rayonnement international et son esprit d'innovation.
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https://drive.google.com/drive/u/0/mobile/folders/17bYZhNfBBKQDtnijnwPxr7HageiV9uO4
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