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La Sommelière lance sa première cave à bières pour les professionnels 

Leader européen sur le marché des caves à vin, le groupe Frio diversifie son offre et met 
toute son expertise technologique au service de la BEER150, intégrant refroidissement 
express, conservation parfaite et éclairage sur-mesure, pour les professionnels de 
l’hôtellerie-restauration. Cette cave, commercialisée par la marque La Sommelière dès 
juillet, permet de stocker, rafraîchir et frapper les bières en canettes et en bouteilles.  

“Cette nouveauté s’inscrit dans un contexte de forte croissance de la consommation de bière 
en France, représentant désormais 45 % des volumes d’achats d’alcool, contre 29 % sur la 
période 2007-20111”, déclare Didier Grychta, président du groupe Frio. “En tant que leader 
des caves à vin, il était naturel pour nous d’accompagner cette évolution des usages en 
proposant une solution de conservation et de mise en valeur adaptée aux exigences des 
professionnels de la bière.” 

Une réponse design et technique à un marché en pleine effervescence 

Entre tendances de consommation et exigences professionnelles, 
la cave à bière BEER150 répond aux nouveaux besoins du secteur 
CHR. Grâce à une plage de température inédite allant de -6°C à 
+18°C, elle permet aussi bien de refroidir instantanément une bière
pour une dégustation ultra fraîche, que de la conserver dans des
conditions optimales.

La pratique du « frappage » – c’est-à-dire le refroidissement 
express d’une boisson pour la savourer fraîche jusqu’à la dernière 
goutte – s’impose progressivement, notamment face à des étés de 
plus en plus chauds. Dans plusieurs pays du sud de l’Europe, il est 
déjà courant de servir la bière avec des bulles presque givrées, 
pour un rafraîchissement immédiat et une expérience sensorielle 

inédite. Avec BEER150, cette tendance devient enfin accessible à tous les professionnels. 

La capacité généreuse (jusqu’à 153 canettes de 33cl, 65 bouteilles de 50cl ou 30 bouteilles 
de 75cl soit 128 litres au total) s’accompagne d’un stockage vertical optimisé, qui évite le 
contact liquide-capsule et limite les risques de fuite. Le panneau de contrôle tactile et 
l’éclairage LED multicolore ajustable, combiné à une porte rétroéclairée réglable et des 
clayettes en fil d’acier, font de la BEER150 un atout aussi fonctionnel qu’esthétique. 

Technologie avancée et mise en valeur du produit en point de vente 

Conçue pour une utilisation intensive, la BEER150 
permet un rafraîchissement rapide de grandes 
quantités de bière grâce à la température négative, 
avec une précision et une stabilité thermique 

1 Source : FranceAgriMer / Kantar Worldpanel 

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.  
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irréprochables. La porte triple vitrage chauffante offre à la fois une protection anti-UV pour 
éviter le vieillissement prématuré et l’altération du goût, une réduction de la buée et une 
baisse de la consommation énergétique. 

Pensée aussi pour la présentation, cette cave intègre 
un système d’éclairage personnalisable (intensité et 
couleurs : ambre, blanc, bleu) qui permet aux 
établissements de mettre en scène leur offre bière 
selon leur ambiance ou leur charte visuelle. 

Avec la BEER150, La Sommelière signe une entrée 
remarquée sur le marché de la bière, alliant expertise 
technique, design et sens du service professionnel. 

Plus d’informations et point de vente : https://www.lasommeliere.com/  

Découvrir en vidéo : https://www.youtube.com/watch?v=pDRVKq6d3CE 

prix maximum conseillé : 699,00 € TTC 

Voir la fiche technique en annexe. 

A propos du groupe FRIO : 
Leader européen et acteur mondial incontournable dans le domaine des caves à vin, le Groupe Frio propose aux 
professionnels comme aux particuliers des caves et accessoires autour du vin, nés de la compétence de ses marques phares : 
La Sommelière, Climadiff, Avintage, Avintage Sur Mesure et TempTech. Partenaire des plus grands distributeurs et cuisinistes 
nationaux et internationaux, le groupe exporte vers plus de 80 pays. Basé à Arnage (près du Mans), le groupe Frio emploie 
une centaine de salariés dans le monde et réalise un chiffre d’affaires de 75 millions d’euros. 

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.  

https://www.lasommeliere.com/
https://www.youtube.com/watch?v=pDRVKq6d3CE
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ANNEXE - FICHE TECHNIQUE 

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.  
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