
 

À partir du 5 avril, Samaritaine Paris Pont Neuf accueille la maison familiale
grecque Evi Evane avec son un élégant comptoir grec. Au sein de
l’emblématique grand magasin parisien en bordure de Seine, la cheffe Dina
Nikolaou propose une cuisine saine et savoureuse et une sélection de produits
d’épicerie avec le meilleur du terroir grec. Pour savourer le meilleur de la Grèce
dans un lieu historique de l’art de vivre à la française.

LA GRÈCE S’INVITE À LA SAMARITAINE
AVEC LE COMPTOIR EVI EVANE

Au printemps, la Samaritaine confie un comptoir à Evi Evane,
maison familiale grecque installée à Paris depuis 20 ans. Au
premier étage, Evi Evane déploie les incontournables de la
cuisine grecque traditionnelle et des créations ensoleillées : des
mezzés frais - tzatziki, ktipiti et tarama blanc - jusqu’aux
desserts populaires - portokalopita, kadaïf, yaourt grec - en
passant par des feuilletés maison - épinards, feta, olives - et
par les grands classiques de la cuisine hellénique -
moussaka, keftedakias. Un projet prestigieux pour la famille
Nikolaou-Milakis qui possède également quatre adresses de
traiteurs dans la capitale. Au déjeuner, les Parisiens curieux
comme habitués et les touristes de passage pourront découvrir
une offre maison, généreuse et saine à piocher dans la carte.

INFORMATIONS PRATIQUES - ADRESSES :

Comptoir Evi Evane à la Samaritaine
9, rue de la Monnaie - 75001 Paris

Ouvert tous les jours de 11h30 à 17h30
Du 5 avril à fin septembre 2025

Aux côtés des recettes originales maison d’ Evi Evane, on goûte au meilleur des produits du
terroir grec sélectionnés auprès des producteurs locaux. Sillonnant régulièrement le continent
et ses îles, Dina Nikolaou a choisi du miel de thym de Crète, une huile d’olive du Péloponnèse,
des gressins traditionnels, des épices et herbes à souvlaki, des sauces de poivrons de Florina…
Un voyage en Grèce pour s’évader en été, sans quitter la capitale, et ce, jusqu’au 25 septembre.


